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Vi laegger stor vaegt pa din sikkerhed. Derfor beder vi dig om at lzese alle
instruktioner og oplysninger i dette hafte omhyggeligt og fuldstaendigt, fér du tager
apparatet i brug. Det vil hjlpe dig til at kende alle funktioner og egenskaber ved dit
nye apparat. Vi beder dig isaer om ngje at overholde sikkerhedsoplysningerne
naevnt i disse instruktioner.
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VIGTIG BEMAZRKNING - L£S OMHYGGELIGT - FZR DU
BRUGER ENHEDEN!

Alle GASTROBACK®-produkter er beregnet til forarbejdning af fgdevarer og
dagligvarer. Af hensyn til sundhedsbeskyttelse og hygiejne ma produkter, der
bruges dagligt eller kun bruges én gang, ikke returneres. Tjek varerne, ligesom du
ville ggre i en detailbutik.

Du skal kun betale for en eventuel forringelse af varernes veaerdi, hvis denne
forringelse skyldes forhold, som ikke er ngdvendige for at undersgge varernes art,
egenskaber og den made, de fungerer pa.

En ungdvendig made at kontrollere varernes art, egenskaber og funktion pa er at
forarbejde fgdevareprodukter eller dagligvarer til mad og drikke.

Hvis du har spgrgsmal om GASTROBACK®-produkter, hvis din enhed ikke fungerer
korrekt med det samme, eller hvis du har brug for tilbehgr eller reservedele til dit
GASTROBACK®-produkt, bedes du kontakte vores kundeservice, fgr du returnerer
det.

GASTROBACK® Kundeservice Hotline:

Telefon: +49 (0) 4165 - 22 250
Mandag til fredag (undtagen pa helligdage) fra kl. 8 til 16

E-mail: info@gastroback.de

K£ZRE KUNDE!

Din nye elektronisk styrede Design Oven Air Fry & Pizza er en kompakt ovn, der kan
tilsluttes en almindelig stikkontakt og bruges pa en hvilken som helst
varmebestandig arbejdsplads - et reelt alternativ til en almindelig ovn til bagning af
mindre mangder. Og sa har ovnen endda en Air Fry-funktion, der fungerer uden
brug af madolie.

Ovnen har de samme funktioner som en topmoderne ovn, som du kender fra ethvert
almindeligt komfur. Dette inkluderer endda grillning via et rotisseriespyd. Brug et af
de forudindstillede, fabriksoptimerede programmer til ristning, optgning, bagning af
pizza og til at lave dine egne pommes frites af friske kartofler uden ekstra fedt. Der
er mulighed for meget mere, nar du veelger den rette varmefordeling via over-
og/eller undervarme, praecis som du er vant til, nar du bruger dit komfur. Pa grund af
det hgjtydende varmesystem og det kompakte ovnrum opnds selv hgje
temperaturer inden for 5 minutter. Udnyt den meget hurtige reaktion pa dine
indstillinger og det lave energiforbrug.

Denne brugsanvisning informerer dig om de forskellige funktioner og egenskaber og
gor det nemt at fa gleede af din nye ovn.

Vi haber, at du far glaede af din nye GASTROBACK® Design Oven Air Fry & Pizza.

Din GASTROBACK GmbH
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Laes omhyggeligt alle instruktioner i dette haefte, fér du bruger
dette apparat. Disse instruktioner er en vigtig del
af apparatet. Giv ikke apparatet videre til tredjeparter uden dette haefte.
Gem alle instruktioner til senere brug.

Forsgg ikke at bruge eller behandle dette apparat eller dele eller tilbehgr
pa nogen anden made eller til noget andet end den tilsigtede brug, der er
beskrevet i dette haefte. Utilsigtet brug og iszer forkert brug kan forarsage
alvorlige kvaestelser og skader pa grund af elektrisk stgd, beveegelige
dele, brand og varme. Brug ikke apparatets dele sammen med andre
apparater. Der er intet garantikrav fra kgberens side eller regresansvar fra
producentens side, hvis der opstar skader som fglge af utilsigtet brug
eller forkert behandling.

Forsgg ikke selv at reparere apparatet eller dele af det (f.eks.
netledningen). Kontakt venligst din leverandgr. Hvis du er i tvivl eller har
brug for yderligere oplysninger, er du velkommen til at kontakte
GASTROBACK® Customer Care Center ( tIf: +49 (0)4165/22 25-0

/ e-mail: info@gastroback.de).

A GENEREL SIKKERHED INSTRUKTIONER

e Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er tilsluttet
stremforsyningen! Tag altid stikket ud, nar du flytter eller renggr
apparatet, og nar det ikke eri brug.

e Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug og IKKE til brug i
kgretgjer i bevaegelse. Apparatet ma ikke anvendes eller opbevares i
fugtige eller vade omrader eller udendgrs.

e Kontrollér regelmaessigt, at hele apparatet fungerer korrekt (tjek
f.eks. for forvreengning, overdrevent flossede eller smeltede dele,
revner, uteetheder, korroderede stifter pa  stremstikket,
overophedning). Brug ikke apparatet, hvis der er risiko for, at det eller
dele af det bliver beskadiget, for at undga risiko for brand, elektrisk
stgd eller personskade og/eller beskadigelse. Apparatet eller dets dele
kan blive beskadiget, hvis apparatet har veeret udsat for utilladelig
belastning (f.eks. fugt i huset, overophedning, mekanisk eller elektrisk
stpd), eller hvis der er skader, eller hvis apparatet ikke fungerer
korrekt. Hvis der opstar alvorlige problemer under driften (f.eks.

regudvikling fra braendt mad), skal du straksTag stikket ud af stikkontakten.
Hvis der opstar funktionsfejl, skal du kontakte et autoriseret servicecenter
for at fa det undersggt og/eller repareret.

e Brug ikke reservedele og tilbehgr, som ikke er anbefalet af
producenten. Uegnede eller beskadigede dele kan ga i stykker, smelte
og/eller bryde i brand under drift, hvilket medfgrer risiko for
personskader og skader pa grund af hgjetemperaturer,
brand, skadelige stoffer og elektrisk stgd.

e Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og af
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, hvis de er blevet overvaget eller
instrueret i at bruge apparatet pa en sikker made og forstar de
involverede farer. Bgrn ma ikke lege med apparatet. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke foretages af bgrn, medmindre de er
®ldre end 8 ar og under opsyn.

e Opbevar apparatet og dets ledning utilgaengeligt for bgrn under 8 ar.

e Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller tilsvarende
kvalificerede personer for at undga fare.

e Brug apparatet pa et godt tilgaengeligt, stabilt, plant, rent, tgrt og
passende stort bord eller disk, der er modstandsdygtigt over for
varme, fedt og vand. Apparatets bagside skal placeres mod en
varmebestandig vaeg. Et fremspring pa bagsiden af huset sikrer et
minimum af fri plads. Ved brug skal der vaere mindst 20 cm fri plads
pa hver side for at sikre tilstraekkelig ventilation og undga skader
p a grund af varme og varm damp. Apparatet er ikke egnet til
indbygning i et skab eller et kgkken.

e Laeg ikke tgj, servietter eller andre fremmedlegemer under eller pa
apparatet under drift for at undga risiko for brand, elektrisk stgd
og overophedning. Ventilationsabningerne isiderne og pa bagsiden
af huset ma ikke blokeres. Apparatet ma ikke placeres over en
netledning eller pad kanten af et bord eller en skranke.

e Apparatet er elektrisk opvarmet. Anbring ikke apparatet ellernogen
del af det pa eller i neerheden af varme overflader (varmelegeme,
gasbraender, grill, komfur eller ovn). Anbring ikke harde og/eller tunge
genstande pa apparatet.

e Sgrg altid for, at krummebakken er sat korrekt i under brug. 7 m
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e Brug ikke vold. Der skal udvises seerlig forsigtighed under betjening og
renggring for at undga risiko for overophedning og elektrisk stgd og
for at undga skader pa varmeelementerne. Undga at ridse pa
varmeelementerne.

e Tag altid stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle af, fgr du
renggr eller flytter det, og fgr du fjerner krummebakken. Renggr altid
apparatet grundigt efter hver brug for at undga, at mad bages pa
overfladerne og eventuelt bryder i brand.

e Ovnrummet og bagpladen er udstyret med en non-stick-belaegning.
Brug ikke slibende renggringsmidler, metalskurepuder eller harde og
skarpe genstande (f.eks. skraber, metalskurepuder) til renggring for at
undga skader pa overfladerne. Seet ikke apparatet eller nogen del af
det i en automatisk opvaskemaskine.

A VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER FOR ELEKTRISKE
APPARATER

Sgrg for, at speendingen i din stregmforsyning svarer til apparatets
spaendingskrav (220-240V~, 50/60Hz, mindst 16A). Tilslut altid
apparatet direkte til en separat beskyttet stikkontakt, hvor
beskyttelseslederen (jord) er korrekt tilsluttet. Det anbefales at installere en
fejlstremsafbryder med en maksimal nominel fejlstrem pa 30 mA i det
elektriske forsyningskredslgb. Hvis du er i tvivl, skal du kontakte din elektriker
for at fa yderligere oplysninger.

e | forskellige fremmede lande er specifikationerne for stremforsyninger
underlagt inkompatible normer. Derfor er det muligt, at
strgmforsyninger i udlandet ikke opfylder kravene til sikker drift af
apparatet. Fgr apparatet tages i brug i udlandet, skal du derfor sikre
dig, at det er muligt at betjene det sikkert.

e Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern timer
eller et separat fjernbetjeningssystem. Brug ikke nogen form for
forleengerledning eller multistikdase.

e Fgr brug skal netledningen rulles helt ud. Ledningen ma aldrig knyttes,
snos eller klemmes. Traek eller spaend ikke i ledningen. Lad ikke stikket
eller netledningen haenge ud over bordkanten eller kgkkenbordet.
S¢rg for, at ingen treekker apparatet i ledningen, iseer nar der er bgrn i

naerheden. Tag altid fat i stikket for at tage apparatet ud af stikkontakten.
Rer ikke ved stikket eller apparatet med vade hander, mens apparatet er
tilsluttet strgmforsyningen.

e Hold netledningen vaek fra varme overflader (f.eks. apparatets
yderside) eller skarpe kanter. Anbring ikke apparatet pa en
netledning. Hvis netledningen bliver varm under brug eller
risikerer at blive beskadiget, skal den udskiftes af et
autoriseret  servicecenter. Forsgg ikke at reparere
netledningen!

e Brug ikke apparatet i fugtige eller vdde omrader. Anbring eller
nedsank ikke apparatet eller netledningen i vand eller anden
vaeske. Der ma ikke hzeldes eller spildes vaske pa eller i ovnen
eller netledningen for at undga risiko for brand og elektrisk
stgd. Hvis der spildes vaeske pa apparatet, skal du straks
treekke stikket ud, t@rre apparatet og derefter lade det tgrre
naturligt i mindst 1 dag med aben ovndgr.




& VARME OVERFLADER - RISIKO FOR FORBRANDINGER

Dette apparat er beregnet til tilberedning af mad.
Varmeelementerne i ovnrummet opvarmes elektrisk og kan na
meget hgje temperaturer (régd varme) under drift. Rgr IKKE ved
varmeelementerne med din hud eller andre genstande under
drift og et stykke tid derefter.

e Under drift ma der ikke placeres genstande eller vaev pa eller
under apparatet for at undga risiko for overophedning. Fgr
brug skal du altid sikre dig, at der ikke er fremmedlegemer
(f.eks. uegnet papir, plastikbeholdere, kgkkenfolie) i
ovnrummet og fjerne alt tilbehgr, der ikke er i brug.

e Indseat ikke for store f@devarer eller fgdevarer, der er pakket
ind i uegnet folie eller i uegnede beholdere, for at undga risiko
for forgiftning, overophedning, brand, elektrisk stgd og skader.
Brug ikke apparatet, hvis krummebakken ikke er sat korrekt
i

e Selv ovnens yderside og ovndgren kan blive varm under drift.
Anbring ikke apparatet i naerheden af varmefglsomme
genstande. Metaloverflader kan blive varme, nar ovnen
betjenes i naerheden af eller pa dem. Bergr kun apparatet ved
betjeningselementerne, mens det er i brug eller stadig er
varmt.
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Lad altid ovnen og dens tilbehgr kgle af, for du rengor
ovnen, fjerner krummebakken eller flytter ovnen. Vaer
opmeaerksom, nar du handterer varme retter, varmt ovntilbehgr eller
varm mad. Brug ovnhandsker, nar du rgrer ved og/eller flytter varme
dele. Vi anbefaler at fjerne indsatserne og rotisserispyddet via de
medfglgende handtag.

Se¢rg altid for, at varmeelementerne ikke bergres af madvarer eller
andre genstande (f.eks. stanniol, spyd, bagepapir, bageplader) under
drift og et stykke tid derefter. for at undga risiko for overophedning,
brand, elektrisk stad og beskadigelse af ovnen.

Under drift kan der slippe varm luft og varm damp ud fra kanten af
ovndgren og ventilationsabningerne. Dette gaelder isaer, ndr ovndgren
abnes. Hold ikke haender, ansigt eller arme over apparatet under og
efter brug. Brug kun varmebestandige beholdere (f.eks. ovnfast glas,
keramik eller metal).

Brug ikke luftteette beholdere, da mad og luft udvider sig, nar de
opvarmes. Derfor kan beholderen eksplodere. Placer kun varm mad
og tilbehgr (f.eks. indsatser, pizzasten) pa varmebestandige overflader
kort tid efter brug. Lad maden kgle tilstraekkeligt af, fgr den spises.

Dak ikke krummebakken eller andre dele af ovnen med metalfolie
eller bagepapir for at undga overophedning, brand og elektrisk stgd.
Tilbered ikke mad pa krummebakken.

Hold apparatet pa passende afstand af megbler, vaegge, plader,
gardiner, borddekorationer og andre braendbare genstande under
drift. Brug ikke apparatet i naerheden af brandbare veesker (f.eks.
sprit) eller under varmefglsomme eller fugtfglsomme materialer eller
under plader eller lysgitre for at undga skader forarsaget af damp,
kondensvand eller brand.

Der kan ga ild i maden, hvis den bliver overophedet! Undga altid at
forleenge tilberedningstiden for meget, og renggr ovnen efter hver
brug. Fjern eventuelle madrester, fgr du bruger ovnen igen.

Tag straks stikket ud af stikkontakten, hvis der opstar alvorlige
problemer under driften (f.eks. overophedning, brand). Hvis maden i
ovnrummet begynder at ryge eller bryder i brand, skal du lade
ovnlagen sta.

LUKKET for at forhindre, at der kommer ilt ind i ovnen, hvilket kan
fore til tilbageslag og/eller eksplosion. Lad apparatet kgle af under
ngje opsyn. Fjern derefter forsigtigt den braendte mad, og bring
apparatet til et autoriseret servicecenter til undersggelse og reparation.

BEVAGELIGE DELE

Under drift kan rotordrevet bevaege sig og dreje det installerede
rotisseriespyd. Rgr ikke ved rotisserispyddet med haenderne eller
fremmedlegemer (f.eks. ske, gse, gaffel), mens rotoren kegrer, sa du
undgar at rgre ved varme dele af ovnen. Aktivér altid pausefunktionen
via Start/Pause-knappen, fgr du kontrollerer madens konsistens.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

VT[T E 42815 Design Oven Air Fry & Pizza
220- 240V ~, 50/60 Hz
1400 - 1680 W
Stiftbaseret lampe, G9, 25 W (stikdase!)
(BTG E LTS ca. 95 cm (38 tommer)
\'ET:H ca. 11,22 kg

ca. 395 mm x 374 mm x 357 mm (bredde x
dybde x hgjde)

ca. 315 mm x 305 mm x 220 mm
(bredde x dybde x hgjde), ca. 22 liter

(oW T IR {TTY i [Ty T-Tol vre og/eller nedre varme, konvektionsventilator (2 niveauer),
spytrotor

minimum: 55°C;

maksimum: 200°C (Air Fry) eller 220°C (normal); trin pa 5°C
EV-CTCHE 1 til 120 minutter

qy o

www.tuev-sued.de/ps-zert

Strogmforsyning:

Maksimalt strgmforbrug:

Ovnlampe:

Dimensioner, hus:

Mal, ovnrum:

Temperatur:

Certifikater:

Disse specifikationer kan aendres uden varsel.
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KEND DIN NYE OVN

W 0 N O U1 A W N =

GASTROBACK'

OVNRUM

PROGRAMHIUL - Drej pa dette hjul for at valge program.

SETTING DIAL - Drej her for at veelge temperatur og tid.

DISPLAY AREA - Viser tid (minutter eller sekunder) og temperatur (°C eller °F).
OVNRUM

SKRIDSIKRE GUMMIF@DDER

6 VARMEELEMENTER 4 toppen og 2 i bunden af ovnrummet. Kan aktiveres separat for at fa den gnskede varmefordeling.

OVENLYS - Kan taendes og slukkes efter gnske via lysknappen.
SPIDSHOLDER - Til ophangning i den ene ende af rotisseriets spid
ROTORDREV - Szt rotisseriets spyd ind i denne abning for at koble det til motoren.
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HHEOH
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L
() (7)) () (5 (5 (A () (5 (A
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LIGHT BUTTON - Til at taende eller slukke for ovnlyset.

ON/OFF-KNAP - Til at taende eller slukke for ovnen.
KNAP TIL BBRNELAS - Brug denne knap til at I3se eller 3se op for betjeningselementerne.
START/PAUSE-KNAP - Brug denne knap til at starte eller afbryde det valgte program.

BETJENINGSIKON TOAST-IKON
OPT@NINGSIKON PIZZA-
IKON POMMES FRITES-
SYMBOL OVERVARME

LUFTSTEG-IKON

LUFTSTEG ROTISSERIE-

FIIRICRS

IKON

IKON FOR @VRE VARME

IKON FOR NEDRE VARME

@VRE OG NEDRE VARMEIKON

NORMALT ROTISSERIEIKON

Den aftagelige krummebakke, grillstativet, tradkurven og rotisserispanden taler opvaskemaskine.



EGENSKABER VED DIN NYE OVN

Din nye Design Oven Air Fry & Pizza opvarmes elektrisk og kan tilsluttes en
almindelig stikkontakt i veeggen med en strgmforsyning, der opfylder almindelige
standarder (se: "Vigtige sikkerhedsforanstaltninger for elektriske apparater"). Derfor
kraever denne ovn ingen szrlige elektriske installationer.
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Alle funktioner er inkluderet: Design Oven Air Fry & Pizza har alle de vigtige
funktioner og muligheder, som en konventionel "stor" ovn har, hvilket ggr det
nemt at tilberede naesten alle de retter, du er vant til at tilberede i ovnen pa dit
komfur.

Saerlig Air Fry-funktion og normal konvektion: Konvektionsventilatoren kan
betjenes med 2 hastighedsniveauer.

— Veelg programmer med normal konvektion til alle almindelige opgaver.

— Veaelg et program med hgjhastighedskonvektion (Air Fry) i kombination med
hgje temperaturer for at udfgre moderne, fedtfri luftstegning. Ved lav
temperatur kan du bruge overdelen til at tgrre mad (se: 'Konvektions- og
luftstegningsprogrammer').

Effektiv brug af energi: Pa grund af det lille ovnrum og den effektive placering af
varmeelementerne nar denne ovn selv den hgjeste temperatur pa forblgffende
kort tid (ca. 5 minutter) med et bemarkelsesvaerdigt lavere energiforbrug.
Derfor sparer ovnen energi, tid og penge (se: 'Varmeelementer i ovhrummet').

Hurtig reaktion pa temperaturaendringer: Du kan andre temperatur- og
tidsindstillingerne, nar du vil. Ovnen reagerer pa en gget temperatur inden for fa
sekunder. Pa grund af det lille ovnrum vil en sankning af temperaturen ogsa
vaere effektiv efter kort tid. Som fglge heraf far du fuld kontrol over
bageprocessen (se: 'Varmeelementer i ovnrummet').

Over- og undervarme kan bruges hver for sig eller sammen: Valg blot det
passende program.

Akustiske signaler: Hver indtastning via sensorknapperne bekrzaeftes med et bip.
Derudover indikeres vigtige trin i tilberedningen af maden og betjening af ovnen
via akustiske signaler.

— Pizzaprogrammet udsender et signal, nar den indstillede temperatur er naet.

— Fritureprogrammet viser halvdelen af den indstillede bagetid. Vend maden for
at fa en jeevn bruning.

— Slutningen af hvert program angives med en raekke bip.

4 foruddefinerede programmer til szerlig brug: ristning, optgning af
frostvarer, tilberedning af pizza og pommes frites.

BEMZARK

Normalt viser displayet bagetiden i minutter. Men nar toastprogrammet er valgt,
skifter enheden for bagetiden automatisk til sekunder, fordi resultaterne ved
ristning af brgd kan variere betydeligt med nogle fa sekunder mere eller mindre.

Pizzasten og pizzaprogram: Brug den keramiske pizzasten til at bage din
selvlavede pizza. Placer pizzastenen pa grillristen, og szt den ind i den midterste
hylde. Det dedikerede pizzaprogram er tilpasset denne type brug (se:
'Foruddefinerede programmer og funktioner').

BEMZARK

Normalt er det ikke ngdvendigt at forvarme ovnen. Hvis du gnsker at forvarme
(f.eks. for at forvarme en bageplade eller pizzastenen), skal du bruge det
akustiske signal, som ovnen udsender med pizzaprogrammet, sa snart den
indstillede temperatur er naet. Tag hgjde for 3-5 minutter.

Rotisserispyd og rotisserieprogrammer: Rotisserispyddet kan bruges til alle
typer mad, som kan fastggres sikkert pa rotisserispyddet, og som ikke falder fra
hinanden under bagningen. Du kan bruge rotisseridrevet med begge
konvektionsniveauer (normal eller Air Fry; se: 'Tips til bedste resultat / Brug af
rotisserispyddet').

Bgrnesikring: Brug denne funktion til at ldse betjeningselementerne mod
utilsigtet bergring (se: 'Lasning af betjeningspanelet mod utilsigtet bergring').

Automatisk slukning: Hvis apparatet er inaktivt i mere end 3 minutter (intet
program kegrer, pausefunktionen er aktiveret, der trykkes ikke pa nogen
knapper), skifter ovnen automatisk tilbage til standbytilstand: Kontrolpanelet
bliver mgrkt, og kun teend/sluk-knappen blinker. Ethvert program, der er sat pa
pause, annulleres fuldsteendigt. Pa grund af denne funktion er du sikret, at
ovnen ikke kgrer videre uden nytte, hvis du har glemt at slukke for den.



VARMEELEMENTER | OVNEN RUM

P3 grund af det mindre ovnrum og det anderledes design, hvor varmeelementerne
ligger i ovnrummet, har Design Oven Air Fry & Pizza nogle fordele i forhold til en
almindelig ovn pa et komfur. Du sparer energi, tid og penge.

e Den indstillede temperatur nas i Igbet af fa minutter, hvilket ggr forvarmning
ungdvendig i de fleste tilfaelde. Nar der valges hgje temperaturer, starter
varmestralingen via varmeelementerne desuden bageprocessen allerede efter
fa sekunder.

e Afhangigt af madens type og konsistens reduceres den ngdvendige bagetid og
temperatur betydeligt.

e Ovnens reaktion pa sendringer af indstillingerne (valg af over- og undervarme,
temperatur) er enestaende hurtig, og derfor er bageprocessen helt under din
kontrol.

3 SHELF SLOTS

Du kan veelge en af 3 hyldepladser til indsatserne (bageplade, grillrist, rist). Brug
denne funktion til at placere din mad pa den gnskede position, afhaengigt af
stgrrelsen pa din mad og varmefordelingen i ovnen. Fglgende tabel indeholder nogle
retningslinjer for valg af den optimale hyldeplads.

VIGTIGT - Sgrg altid for at holde tilstraekkelig afstand til varmeelementerne: ca. 3
cm; 1 1/5 tommer; bredden af en teske. Nar du bruger ovnen ved hgj
temperatur, skal du endda efterlade en betydeligt st@grre afstand...

/\ FORSIGTIG - Indsatserne kan sidde direkte under de gverste
varmeelementer. Brug IKKE ovnen med indsatserne i denne position for at undga
overophedning. Tradkurven kan dog indsaettes der, men det anbefales ikke pa
grund af den korte afstand til de gverste varmeelementer.

Hyldepids

Brug den til at grille de fleste kadskiver og riste almindelige brgdskiver eller tynde sandwich.
Desuden kan du saette tradkurven ind her til luftstegning og tgrring.

Til toppen FORSIGTIG: Veer opmarksom pa, at nogle typer mad haver op under opvarmning. Serg for at

holde tilstrakkelig afstand til de gverste varmeelementer under hele opvarmningsprocessen. Hvis
du er i tvivl, skal du vaelge den midterste hyldeplads.
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Bedst egnet til de fleste bage- og madlavningsopgaver, herunder genopvarmning, optgning,
| midten ristning, pizza og braisering. Velegnet til at grille eller riste nogle hgjere emner (f.eks. sterre stykker
ked eller kgd med fyld, shish kebab, grantsagsspyd, tykke burgere). .

Den nederste hyldeplads giver masser af hgjde til madlavning, genopvarmning og opvarmning af
stgrre genstande. Brug desuden denne position til de fleste typer stege, og nér du kun tilbereder ved
hjlp af den gverste varme (de nederste varmeelementer er deaktiveret).

| bunden
FORSIGTIG: Szt IKKE tradkurven ind i den nederste hyldeabning, da den kan bergre de nederste
varmeelementer og dermed forarsage overophedning og beskadigelse.

SEPARAT STYRET OVRE OG NEDRE VARME

Der er 4 varmeelementer i toppen og 2 varmeelementer i bunden af ovnrummet.
Top og bund kan betjenes separat. P4 den made kan varmefordelingen i ovnrummet
kontrolleres og tilpasses til dine retters behov. Konvektionsventilatoren sgrger for en
jeevn varmefordeling (se: 'Konvektions- og luftstegefunktioner').

BEMARK

Iseer ved hgje temperaturer sker en vigtig del af varmeoverfgrslen via direkte
varmestraling fra varmeelementerne. Konvektionsventilatoren har ingen
indflydelse pa denne effekt. Selv. om man bruger konvektionsventilatoren, er det
derfor vigtigt at holde tilstraekkelig afstand til varmeelementerne for at fa en jeevn
bruning.

MNMVINVENITIVINI VU LVUTN 91 RUVINING TrvitTn i iIvIiNEinN
Ovnen har 2 konvektionsbleeserhastigheder: | normal tilstand arbejder
konvektionsventilatoren med reduceret effekt for at sikre en jeevn varmefordeling i
ovnrummet.

Air Fry-programmerne aktiverer konvektionsventilatorens fulde kraft til at Igse
seerlige og usaedvanlige opgaver. Dette omfatter stegning af friske fgdevarer uden
ekstra fedtstof, men kun med varm luft. Stegning af frisklavede kartoffelstrimler til
pommes friteser en typisk anvendelse.

Fordi temperaturen og bagetiden kan justeres frit, er selv usadvanlige opgaver
mulige. Veelg f.eks. en temperatur pa 55-80°C til tgrring af frugt, grgntsager,
krydderurter og meget mere.
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DISPLAY, IKONER OG DREJEKNAPPER

Kontrolomradet inklusive sensorknapper, program-/funktionsikoner og drejeknapper
er dekket af et glat, gennemsigtigt ark - uden riller eller huller.

e Som standard vises den indstillede temperatur i midten af den gverste linje pa
kontrolpanelet. Under kgrsel kan den faktiske temperatur (pizzaprogram) eller
den resterende bagetid blive vist.

e Ved at trykke kortvarigt pa midten af drejeknappen (hgjre drejeknap) skifter
displayet mellem temperatur og bagetid.

e Nar temperaturen vises pa displayet, skal du holde hgjre drejeknap nede i ca. 5
sekunder for at skifte temperaturenhed mellem °C og °F.

e Drej programvealgeren (venstre) for at veelge det gnskede program. Ikonet for
det aktuelt valgte program blinker, og den forudindstillede standardtemperatur
vises pa displayet.

e Bekraeft det valgte program ved at trykke pa programveelgerens drejeknap. Alle
andre programikoner bliver mgrke.

e Nar et programvalg er bekraeftet, kan du indstille temperatur og bagetid ved at
dreje pa indstillingshjulet. Ovnen vil altid arbejde med de vardier, der vises pa
displayet.

Tilgaengelige knapper pa kontrolpanelet

Sensorknapperne pa kontrolpanelet reagerer pa en let bergring. Det er ikke
ngdvendigt at trykke pa dem.

Knap Funktion

Knap til lys: Taender eller slukker for lampen i ovnrummet. Det relevante ikon lyser, nar lampen er taendt. Hvis
@ du er i tvivl, skal du bruge denne funktion til at kontrollere ovnlampens funktion (se: 'Udskiftning af
ovnlampen').

Laseknap (bgrnesikring): Hold fingeren pa denne knap i ca. 3 sekunder for at lase eller oplase kontrolpanelet
mod utilsigtet bergring. Laseikonet lyser eller bliver mgrkt i overensstemmelse hermed.

Bemark: Mens et program kgrer, er alle knapper generelt tilgaengelige. Kun programvaelgeren (venstre) og
indstillingsvaelgeren (hgjre) er automatisk Iast (se: 'Pause-funktion'). Nar du bruger bgrnelasen, er knapperne ogsa

|ast. Den eneste undtagelse er laseknappen.

Taend/sluk-knap: Nar ovnen er slukket (standbytilstand), blinker denne knap, mens alle andre knapper og
@ ikoner pa betjeningspanelet forbliver mgrke. Ved at trykke pa denne knap kan du straks afbryde et

igangvaerende program og vende tilbage til standbytilstand.

Q)

Start/pause-knap: Starter det aktuelt valgte program med de indstillinger, der vises pa displayet. Hvis du trykker
pa denne knap, mens et program kerer, afbrydes programmet, og ovnen venter pa yderligere indtastninger (se:
"Pausefunktion’ og 'Betjening / Start af program'). For at genoptage driften skal du trykke pa start/pause-
knappen igen.

Bemaerk: Mens programmet er afbrudt, bevares de aktuelle indstillinger for temperatur og resterende bagetid, men
de kan andres (hgjre drejeknap) uden at afbryde programmet. Nar du veelger et andet program (venstre
drejeknap), annulleres det afbrudte program automatisk.

lkoner for programmer og funktioner

Betydning

=
‘
=l

7
A

Ikon for lys: Lyser, nar ovnrummets lampe er teendt.

-k

Las-ikon: Betjeningselementerne er last (bgrnesikring), nar dette ikon lyser.

-
f‘_‘ Ikon for betjening: Ikonet er animeret, mens et program kerer.
Ikon for ristet brgd: Prikkerne i hgjre side viser den valgte bruning. Jo flere prikker, der lyser, jo mgrkere er
(@) bruningen. Der bruges gvre og nedre varme.
Bemaerk: Nar du aktiverer toastprogrammet, vises bagetiden i sekunder, og angivelsen "min" pa displayet bliver mgrk.
\ ﬁ‘l‘. ) | Opteningsikon: Brug dette program til optaning af frosne fedevarer. Temperaturen er fastsat til 60°C.
Pizza-ikon: Dette program er tilpasset bagning af pizza og bruger Air Fry-funktionen (hgjhastighedskonvektion) og
M) over- og undervarme. Men du kan selvfglgelig ogsa bruge det til andre lignende opgaver.
emaerk: Ovnen udsender et akustisk signal, sa snart den indstillede temperatur er naet (se: 'Foruddefinerede
Wess) | Bemark:0 dsender et akustisk signal, sa snart den indstillede t t aet (se: 'Foruddefinered
programmer og funktioner'). Vi anbefaler at bruge pizzastenen til pizza.
Pommes frites-ikon: Véelg dette program for at lave pommes frites af frosne, forbagte pommes frites eller friske
( f“_ﬂ'} Y | kartofler. Dette program bruger Air Fry-funktionen og gvre varme. Spred kartoffelstriberne ud pa tradkurven.
emaerk: Nar du bruger dette program, udsender ovnen et akustisk signal, sa snart halvdelen af bagetiden er
) | Bemark: Nar du bruger d dsend kustisk signal, s& snart halvdelen af bagetid
gaet. Det er det rigtige tidspunkt at vende maden i tradkurven for at fa et jeevnt resultat.
IMI . o . . .
\ *® j @vre varme Air Fry-ikon: Dette program er velegnet til naesten alle opgaver, der kraver konvektion med hgj
hastighed.
rm%fv] Air Fry rotisserie-ikon: Dette rotisserieprogram giver en sprad og jeevn skorpe til grilimad, som kan steges pa
) rotisserispyddet (se: ‘Foruddefinerede programmer og funktioner'). Kun de gverste varmeelementer er
aktiveret.
IWI . . . .
LY @verste varmeikon: Kun de gverste varmeelementer (4 varmestave) er aktiveret med normal konvektionshastighed.
r.N\ . ) )
Za) Ikon for lavere varme: Kun de nederste varmeelementer (2 varmestave) er aktiveret med normal konvektionshastighed.
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@vre og nedre varmeikon: Alle varmeelementer (6 varmestave) er aktiveret.

Normalt rotisserie-ikon: Brug dette program til alle almindelige opgaver med rotisseriet. Kun de gverste
varmeelementer er aktiveret.

E|

FORUDDEFINEREDE PROGRAMMER OG FUNKTIONER

Design  Oven Air Fry & Pizza leveres med 10 foruddefinerede
programmer/funktioner. 4 programmer tilbyder optimerede fabriksindstillinger for
de dedikerede typer af retter og mad: toast, optgning, pizza og pommes frites. Du
kan dog &ndre disse indstillinger, lige inden du starter programmet. Alternativt kan
du kombinere ovnens funktioner efter eget gnske ved at veelge den relevante
funktion: aktivering af varmeelementerne til gvre og/eller nedre varme eller brug af
rotisserispyddet og valg af konvektionsventilatorens hastighedsniveau (normal eller
Air Fry).

BEMZARK

Alle &ndringer af de foruddefinerede programmer vil kun vaere aktive under den
aktuelle kgrsel, og ovnen vil genkalde fabriksindstillingerne, nar programmet vaelges
igen.

Standardindstillinger for de foruddefinerede programmer

BEMARK

Til de sezerlige opgaver anbefaler vi at starte med standardindstillingerne og tilpasse
vaerdierne til din smag, nar du har erfaring med denne ovn. Hvis du beslutter, at
fabriksindstillingerne ikke passer til dine retter, kan du tilpasse indstillingerne til dine
behov selv under drift (se: 'Drift / Kontrol og andring af indstillinger').

Pizza og andre;

Pizza pé pizzastenen eller midten nej & Air-Fry %-20C 10 minutter
bagpladen; = (130-390°F) | 1-60 minutter
genererer
en sprgd skorpe
Pommes frites eller
kartoffelchips fra P

Pommes | forbagte oFr)nmes frites to nej @',’l Air-F 55-200°C | - 18 minuitter
. Bep P LD [ Y (130-390°F) | 1-60 minutter
frites eller friske kartofler;
andre retter; brug
tradkurven
Air Fry | Universel brug af Air gverst, i ) ~ ) 55-200°C 20 minutter
. ) nej ® Air-Fry . )
@vre Fry-funktionen midten, —J (130-390°F) | 1-60 minutter
varme
nederst
Luftsteg | Grillning via rotisserispyd /- (e ) 55-200°C 35 minutter
.- ) ) ja ®, Air-Fry . .
t rotisseri* | og Air Fry-funktion (Rotor) =) (130-390°F) | 1-60 minutter
Universal brug i henhold gverst, i ) =~ 55-220°C 20 minutter
e varme ¥ |
Bure v til din opskrift**. miden, | "0 | | "™ (130-430°F) | 1-60 minutter
nederst

Lavere Universal brugihenhold | gverst, i e ( v 3\ normal 55-220°C | 20 minutter

til din opskrift**. midten, I o) (130-430°F) | 1-60 minutter
varme
nederst
Pvre og Universal brug i henhold gverst, i ) [~~~ 55-220°C 20 minutter
g . ) nej Y normal .

nedre til din opskrift**. midten, ) (130- 1- 60 minutter

varme o
[* Beggel rotorprogrammer(til K8t e fispvddet) brugﬁﬂgun_;lé%@rste armeelemer]
k¥ Co tinsehboimebgsibieyie Tips til detbedste resdtate™) 55-220°C | 30 minutter
Roéﬁ&ﬁse. [ P Y normal

rotisseriets spyd (Rotor) fa ) (130-430°F) | 1-60 minutter

Program, Brug denftil .. Anbefalet Rotor lkon  Ventilato Temperatur
funktion hyldeplads
yidep C/F
Skiver af brgd med
dlaeg eller fyld, ogsa gverst, i 55-220°C 300, 350, 430
Ristet brgd | P oo o Vo8 o nej @ normal i 5-600
sandwich, boller; midten, (130- 430°F)
o sekunder
3 bruningsniveauer nederst
60°C
midten, . ) 30 minutter
Afrimning | Optgning af frosne nej * normal (140°F) I u
bunden L ) 1- 120 minutter
fgdevarer ikke
justerbar

Pizza-programmets forlgb

Til bagning af pizza anbefaler vi at bruge pizzastenen i kombination med
pizzaprogrammet. Pizzaprogrammet er tilpasset pizzastenen. Men du kan
selvfglgelig ogsa bruge bagebakken.

Placer pizzastenen pa grillristen, og skub grillristen ind i den midterste hyldedbning.
Hvis du forventer, at der drypper saft fra pizzastenen, kan du skubbe bagepladen ind
i den nederste hyldedbning for at opsamle saften og dermed beskytte de nederste
varmeelementer og krummebakken.
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e Nar pizzaprogrammet startes, vises den aktuelle temperatur i ovnrummet pa
displayet. Pizzaprogrammet betjenes med Air Fry-funktionen og over- og
undervarme.

e Generelt er det ikke ngdvendigt at forvarme ovnen. Hvis du gnsker det, kan du
bruge det akustiske signal, der udsendes, nar den indstillede temperatur er naet.
Opvarmningsprocessen tager ca. 5 minutter (begyndende ved stuetemperatur).

e Nar den indstillede temperatur er naet, afbryder ovnen automatisk det
igangvaerende program. Nar du forvarmer ovnen, skal du bruge denne pause til
at seette den forberedte pizza ind i ovnen.

e Efter en pause pa 3 minutter genoptager ovnen automatisk driften (med Air
Fry-funktion), og nedtallingen af bagetiden (10 minutter) starter. | de fleste
tilfeelde er manuel indgriben ikke ngdvendig.

PAUSE FUNKTION

Du kan til enhver tid afbryde driften via start/pause-knappen@ (pausefunktion). Nar
du holder pause, stopper tilberedningstiden, varmeelementerne forbliver slukket, og
rotisseriets rotor stopper.

e Brug pausefunktionen til at seette maden i efter forvarmning eller til at tjekke
maden under bagning.

e Temperatur og bagetid kan andres efter gnske, mens programmet er afbrudt
(se: 'Betjening / Overvagning af bageprocessen og tilpasning af indstillingerne').

e Nar du genoptager driften via start/pause-knappen@, bruger ovnen alle de nye
indstillinger, du foretog under afbrydelsen.

e Det afbrudte program annulleres i fglgende tilfeelde:

— Du veelger et andet program med programvelgeren. Derefter kan du indstille
det nye program ( se: ' Betjening / Kontrol og andring af indstillinger').

— Du trykker pa taend/sluk-knappen@ for at slukke for ovnen (standbytilstand).

— Programmet afbrydes uden indtastninger i mere end 3 minutter. | dette
tilfeelde slukker ovnen automatisk, og du kan ikke genoptage det afbrudte
program. Teend og indstil ovnen igen.

LASNING AF KONTROLPANELET MOD UTILSIGTET BERGRING

Nar et program kgrer, er begge drejeknapper automatisk ineffektive. Kun
sensorknapperne pa kontrolpanelet er tilgeengelige. Via bgrnesikringen kan du ogsa
lase taend/sluk-knappen@ og start/pause-knappen .

Sadan lases eller lases betjeningspanelet op: For at lase betjeningspanelet skal du
holde Iéseknappen nede i ca. 3 sekunder. Gentag denne handling for at lase
knapperne op. Laseikonetf lyser, nar bgrnesikringen er aktiveret.

NYTTIGT TILBEHOR

Tilbehgr, der er ngdvendigt for at bruge ovnens forskellige funktioner, er en del af
leveringslisten: bageplade, grillrist, tradkurv, rotisserispyd og pizzasten. Sgrg altid
for, at de redskaber, der bruges sammen med tilbehgret, ikke rgrer ved
varmeelementerne (f.eks. stanniol, bagepapir, grillspyd, snore).

Tilbehgr Brug denttil ...

Bagning: Brad og boller, smakager, wienerbrgd, geerkage (uden bageplade).

Ristning/grillning: Stykker, der kan falde gennem grillristen og/eller falde fra hinanden (f.eks. fisk);
kontaktgrillning af tynde skiver; alle typer mad, der kan bages i en grillpande.

Bageplade | Bemark: Pa grund af non-stick-belaegningen kan de fleste typer mad tilberedes direkte pa bagepladen.
Alternativt kan du beklaede bagepladen med stanniol (f.eks. til kgd og fisk) eller bagepapir (til kager og
smakager). Til kontaktgrillning skal du bruge den nederste hyldeabning og kun programmet til lavere varme (-1 ).
Forvarm hagepladen il 220 °C (430 °F). Varm maden op til stuetemperatur, fgr du lzegger den pa den varme bageplade.
Afhaengigt af madens type og konsistens bar du tgmme overskydende saft ud med mellemrum.

Bagning og genopvarmning med pizzasten, ovnfaste bageforme eller pakker med tyk stanniol: gratin, kage,
fisk, pizza og anden mad, der er bagt pa en bund af geerdej. Til pizza og lignende kan du bruge pizzastenen.

Stegning og braisering i ovnfaste stegeovne eller (med begraensninger!) en kogesten.

Grillning: alle stykker, der ikke falder gennem risten og IKKE falder fra hinanden under tilberedningen. (f.eks.
kgd, shish kebab, palse). Seet bagepladen ind under grillristen for at opsamle draber.

Rist til grillning| gemzark: il mindre stykker kan du bruge tridkurven. Placer bageformene, stegepladen, pizzastenen eller
alupakken direkte pa grillristen, og veelg en hyldeplads, der sikrer, at den anvendte beholder og maden i
den holder en afstand pa mindst 3 cm til de gverste varmeelementer. Tilstraekkeligt faste madvarer kan
placeres direkte pa grillristen. | dette tilfeelde skal du dog ikke glemme at skubbe bagepladen til side.
bakken i den nederste hyldeabning for at beskytte de nederste varmeelementer og
krummebakken mod draber og krummer. Madlavningssten skal laegges i blgd i vand fgr brug. Varm
madlavningen op

mursten langsomt i flere trin. Ellers kan den spraenge!
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Air Fry: Stykker af mad, der kan bages i en frituregryde (f.eks. pommes frites, kartoffelchips, kgdstykker eller
paneret ost). Se oplysningerne i din recept.

Torring (dehydrering): Spred stykkerne af din mad adskilt fra hinanden sa langt som muligt. Veelg en

temperatur pa maks. 80°C og brug Air Fry-funktionen (@ ). Afhaengigt af madens tykkelse, fugtighed og den
Tradkurv | valgte temperatur kan hele proceduren vare 6-10 timer.

Bagning/grillning: Alle stykker, som er for sma til grillristen, men som ikke falder fra hinanden.

Bemaerk: Nar du bruger Air Fry-funktionerne, skal du sprede din mad jeevnt pa tradkurven for at sikre fri
|uftcirkulation. Hvis der kan falde saft og krummer ned (f.eks. nér du luftsteger paneret kgd eller paneret ost),
skal du sette bagepladen i den nederste hyldeabning.

Dette tilbehgr er velegnet til alle typer mad af tilstraekkelig sterrelse, der kan fastggres sikkert til rotisserispyddet og
ikke falder fra hinanden under bagningen (se: Tips til bedste resultat / Brug af rotisserispyddet').

Rotisseri
s;-)y d Bemaerk: Brug kun fadevaregodkendte og tilstraekkeligt varmebestandige snore (f.eks. ubehandlet bomuld, hamp
eller hgr) eller fedevaregodkendte klemmer og spidser.
Placer den pa grillristen for at bruge den. Du kan bruge den til at bage pizza og andre retter; iseer dem, der
bestar af en gaerdejsbund med fyld.
Pizzasten

Bemaerk: Afhaengigt af den gnskede konsistens af dejbunden kan det vaere nyttigt at forvarme pizzastenen.

Pizzaprogrammet angiver via et akustisk signal, hvornar den indstillede temperatur er ndet.

Til seerlige opgaver findes der foruddefinerede programmer med en raekke
justeringer (se: 'Foruddefinerede programmer og funktioner'). Brug de medfglgende
handtag til at tage varmt tilbehgr ud af ovnen - iseer ved bagning ved hgje
temperaturer. Pa den made kan du handtere din mad hygiejnisk og sikkert og undga
at breende digpa de varme dele.

Haegt kanten af indsatserne (bageplade, grillrist, tradkurv) fast med bakkehandtaget.
Stgt rotisseriets spid ved at holde spidshandtagets krogede ender i rillerne pa begge
sider af rotisseriets spid.

/\ FORSIGTIG - Spydhandtaget er kun egnet til at flytte rotisseriets spyd. Det ma
IKKE bruges til andet tilbehgr, da det kan falde ned eller vippe i handtaget. For at
undga skader og kvaestelser fra varme dele skal du sgrge for at haegte handtagene
korrekt. Flyt tilboehgret forsigtigt, og hold det i vater for at undg3, at tilbehgret eller
maden glider ud. Under alle omstendigheder anbefaler vi kraftigt at bruge
ovnhandsker.

TIPS TIL DE BEDSTE RESULTATER

Pa grund af ovnens design og konvektionsfunktionerne (normal eller hgj hastighed
for Air Fry) opvarmer Design Oven Air Fry & Pizza med hgjere effektivitet end
en almindelig ovn. Derfor kan din mad bages pa kortere tid og/eller ved lavere
temperatur.

e Under de fgrste forsgg skal du kontrollere madens konsistens i tide for at undga
at ramme det optimale punkt, og om ngdvendigt skal du tilpasse temperaturen
derefter (se: "Betjening / Kontrol og sendring af indstillinger").

e Din nye ovn nar den indstillede temperatur pa kortere tid end en almindelig ovn.
Hvis man begynder ved stuetemperatur og lader varmluftsventilatoren kgre pa
Air Fry-hastighed, nas 100 °C pa 2 minutter og 200 °C pa ca. 5 minutter. Derfor
er det i de fleste tilfeelde ikke ngdvendigt at forvarme ovnen (som der star i de
fleste opskrifter). Nar du indtaster bagetiden, skal du dog tage hgjde for den tid,
ovnen skal bruge for at nd den indstillede temperatur.

e Afhaengigt af madvaretypen kan bagetiden ogsa vaere betydeligt kortere,
og/eller der kan indstilles en lavere temperatur. Du bgr tjekke, om din mad er
faerdig meget tidligere for at undga at braende den pa.

e Iszer for opskrifter, der kreever meget hgje temperaturindstillinger, bgr du seenke
dine indstillinger for denne ovn med mindst 10-20°C i forhold til de anbefalede
veerdier. Det gelder generelt:

— Hgjere temperaturindstillinger giver en mgrkere bruning med lavere
temperatur i kernen.

— Veelg en lavere bagetemperatur for at fa din mad gennemstegt med en fin
skorpe eller lettere bruning (f.eks. kager, gratin eller kyllingefileter).

e Reaktionen pa enhver andring af temperaturindstillingen er forblgffende hurtig.
Nar temperaturen gges, nds den nye indstilling inden for fa sekunder. Lavere
temperaturer nds ogsa pa kort tid pa grund af det lille ovnrum. Derfor kan
konsistensen af din mad nemt kontrolleres. Du kan f.eks. brune kage, gratin og
mgdes, nar den er ferdig, ved at gge temperaturen eller skifte til et program
med kun overvarme. Afhaengigt af typen af mad og hvor feerdig den skal veere,
kan selv et par minutter vaere nok. Hold gje med den for at undga at braende
maden pa!

e Din opskrift kan kraeve en forvarmet bageplade (f.eks. hvis du bruger en stegeso
eller en bageplade). Glem dog ikke at seette maden ind i ovnen efter 5-10
minutter for at undga ungdigt energitab. Du kan bruge Air Fry-funktionen til at fa
en sprgd skorpe.

e Nar du bager din mad i ovnen, er det ikke ngdvendigt med ekstra fedtstof. Men
for at holde skorpen ekstra let kan du smgre maden jaevnt ind i lidt madolie.
Dette
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holder iszer, nar du bruger Air Fry-funktionen. Brug en pensel til overtrak, eller
hzeld lidt madolie i en skal, og vend din mad deri.

e Sgrg altid for, at der er ca. 3 cm (1 1/4 tommer, bredden af en teske) fri
plads til varmeelementerne. Nar du bruger ovnen ved hgj temperatur (over 180
°C/360 °F), skal du lade en st@rre afstand veere fri. Dette geelder ogsa for
fade, spyd og andre redskaber.

e Ved hgje temperaturer fremskyndes bageprocessen pa alle dele, der er i
naerheden af varmeelementerne. Derfor har valget af en anden hyldeplads stor
indflydelse pa resultatet (se: 'Egenskaber ved din nye ovn / 3 hyldepladser').
Generelt bliver skorpen mere jeevn med en stgrre afstand til varmeelementerne.

e Efter laengere tids opbevaring kan din mad blive tgr, og derfor bliver skorpen
hurtigt brun eller endda braendt. Nogle typer frugt eller grgntsager kan laegges i
blgd i koldt vand i op til 30 minutter, fgr de bages. Det kan kompensere for tabet
af vand under opbevaringen. Hvis det er foreneligt med din opskrift, kan du
tilsaette lidt citronsaft til vandet. Andre typer mad (f.eks. fisk) kan overtraekkes
med lidt madolie.

e Hvis du har tilberedt din mad med en marinade eller pasta, der indeholder store
maengder sukker eller proteiner, kan skorpen hurtigt blive brun, nar du indstiller
en hgj temperatur. | dette tilfeelde kan det veere afggrende for at opna det
@nskede resultat at vaelge en betydeligt lavere temperatur og @ge bagetiden.
Overvag bageprocessen ngje.

e P3 grund af varmeelementernes varmestraling er konvektion nyttig i alle
tilfeelde. Derfor kan konvektionsventilatoren ikke slukkes. Tilpas indstillingerne
til dine retter i overensstemmelse hermed. | de fleste tilfeelde bgr du saenke
temperaturen med 20-30°C (40-60°F) i forhold til bagning uden konvektion.

e Hvis maden kan dryppe under tilberedningen (f.eks. ved brug af grillristen,
tradkurven eller rotisserispyddet), anbefaler vi at saette bagepladen i den
nederste hyldedbning for at beskytte varmeelementerne og krummebakken. Det
er nemt at renggre bagepladen pa grund af non-stick-belaegningen. Du kan dog
ogsa beklaede bagepladen med stanniol eller bagepapir.

BEMZARK

Hvis det er ngdvendigt, kan bagepladen og grillristen skubbes ind i samme
hyldedbning samtidig.

/\ ADVARSEL - Lxg ikke folie eller papir direkte pa varmeelementerne eller
pa krummebakken. Det kan forarsage overophedning og brand!

SARLIGE BEMARKNINGER TIL BAGNING K@D

e For at lukke kgdets porer og holde pa saften skal du, nar du bager kgd i et ildfast
fad (f.eks. en stegeso), forvarme det ildfaste fad i ovnen ved hgj temperatur, fgr
du laegger kgdet i det. Alternativt kan du stege kgdet pa en pande fra alle sider,
for du bager det.

e Kgd skal have stuetemperatur, fgr du saetter det i ovnen.

e Bagetiden for et stykke kgd afhaenger af tykkelsen, kgdtypen og
ovntemperaturen. Du kan bruge et stegetermometer for altid at fa det samme
resultat. Stik stegetermometeret ind i den tykkeste del af kgdet for at kontrollere
kernetemperaturen. Den optimale kernetemperatur er mellem 65°C (150°F;
rare) og 75°C (170°F; well done) . Fjerkrae bgr nd en kernetemperatur pa 85 °C
(190 °F).

e Jo hgjere temperatur i ovnen, jo mere vaegt vil stegen tabe. Med normal
konvektion er 130 °C (°F) tilstraekkeligt.

e Huvis stegen ikke har nogen stegeskorpe eller stadig er for lys pa ydersiden, nar
den gnskede kernetemperatur er naet, kan du skrue op for ovnens temperatur
til 175-200 °C (350-410 °F) og bage kgdet i et par minutter. Hold gje med
bruningsprocessen for at undga, at skorpen braender pa. Hvis det er ngdvendigt,
kan du ogsa bruge Air Fry-funktionen til denne opgave.

e Nar kpdet er feerdigt, kan du holde det varmt i 25-45 minutter ved at skrue
ovnen op pa 70 °C (160 °F).

VELEGNET TIL BAGNING RETTER

Bageforme af metal (aluminia, rustfrit stal), ovnfast glas og ildfast keramik eller
stentgj kan bruges i din ovn. Veer opmaerksom p3, at glasuren eller belaegningen pa
nogle bageforme ikke er egnet til brug ved hgje temperaturer. Fglg producentens
anvisninger.

/A ADVARSEL - Brug ikke beholdere, der kan briste, smelte eller blive gdelagt,
for at undga fare pa grund af splinter, vaesker, der Igber ud, og skadelige stoffer.

VIGTIGT - Det kan veere muligt at bruge en lille kogesten. Kogeblokke kan dog
spraenge, hvis de opvarmes for hurtigt eller ujeevnt. Nar du bruger denne ovn, er
det derfor ngdvendigt at opvarme den forsigtigt i flere trin og holde en stgrre
afstand til varmeelementerne. Hvis det er muligt, skal du szette bagepladen og
grillristen ind i den nederste hylde samtidig for at beskytte bagestenen mod
varmestralingen fra de nederste varmeelementer. Placer derefter bagestenen p 3
grillristen.
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VED HJALP AF ROTISSERIET SPYD

Du kan bruge rotisserispyddet til alle typer mad af passende stgrrelse, som kan
fastggres sikkert til spyddet, og som ikke falder fra hinanden under bagningen, f.eks.
sma dele af fjerkrae, som passer ind i ovnen uden at komme for taet pa
varmeelementerne (f.eks. kyllingeunderlar).

e For at bruge rotordrevet skal du valge et rotisserieprogram@ (Air Fry) eIIe@
(normal konvektion). Du kan zndre alle indstillinger i disse programmer efter
gnske.

e Afstanden til varmeelementerne skal veere mindst 3 cm (1 1/5 tomme, bredden
af en teske). Seet maden fast pa rotisserispyddet, og fastggr det sikkert med de
medfglgende klemmer og/eller andre hjzlpemidler. Sgrg for at bruge
varmebestandig og treefri natursnor (f.eks. hamp) eller varmebestandige og
fedevareskanende klemmer og spyd (f.eks. af metal eller trae).

e Var opmeaerksom pa, at maden kan lgsne sig under bagningen. Hold derfor
bageprocessen under ngje opsyn, nar du bruger et rotorprogram.

e Nar der kraeves hgje temperaturer, kan det pa grund af de szerlige egenskaber
ved Design Oven Air Fry & Pizza vaere bedre at veelge en noget lavere temperatur
end den, der er angivet i en opskrift, der er udviklet til en almindelig ovn.

e Hvis skorpen ikke er sa sprgd som gnsket, selv om kernetemperaturen allerede
er steget, kan du blot gge temperaturen i slutningen af bagetiden i nogle
minutter (se: 'Betjening / Overvagning af bageprocessen og tilpasning af
indstillingerne').

FORSTE BRUG

/\ ADVARSEL - Lad IKKE bgrn lege med apparatet, nogen del af det eller
tilbehgret eller emballagen! Apparatet kan blive varmt, selv pa ydersiden. Under
drift og kort tid efter ma du kun rgre ved apparatets betjeningselementer.

Hold altid apparatet i begge sider i bunden af huset, nar du flytter det. Tag IKKE fat i
apparatet ved netledningen eller ovndgren for at flytte det. Sluk altid for apparatet
(tryk pa taend/sluk-knappen@ , kontrolpanelet bliver mgrkt), tag stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kgle af, for du flytter eller renggr det. Anbring ikke
apparatet eller netledningen i vaesker, og hald eller spild ikke vaesker i eller pa
apparatet. Anbring ikke apparatet eller nogen del af det i en automatisk
opvaskemaskine.

F@r du teender, skal du altid sikre dig, at der ikke er fremmedlegemer i ovnrummet.

DAZY

VIGTIGT - Varmeelementerne kan ryge lidt og afgive en braendt lugt, nar ovnen
varmes op til hgj temperatur for fgrste gang. Dette er helt sikkert og vil stoppe
efter et par minutter. Men for at undga, at din mad bliver pavirket, anbefaler
vi, at du varmer den tomme ovn op i 20 minutter ved 220 °C, fgr du tager den i
brug fgrste gang. Serg for god ventilation. Hvis den braendte lugt fortseetter
ved senere brug, skal du renggre ovnen (se: 'Pleje og renggring'). Hvis den
breendte lugt ikke forsvinder, selv efter grundig renggring, skal du indlevere
apparatet til et autoriseret servicecenter til undersggelse og reparation.

1. Pak apparatet og alt tilbehgret omhyggeligt ud, og tjek, om der er dele, der er
beskadiget eller mangler. Opbevar emballagen, indtil alle dele er fundet.

2. Fjern forsigtigt alt forsendelsesmateriale og reklamemateriale, men fjern IKKE
advarselsmaerkater eller modelmarket. Sgrg iseer for at fjerne alle
fremmedlegemer (f.eks. emballage, reklamemateriale) fra ovnrummet.

3. Renggr apparatet og dets dele fgr fgrste brug og efter leengere tids opbevaring
(se: ' Pleje og renggring') .

/\ ADVARSEL - Apparatet ma ikke placeres i et skab eller en tavle eller
under en tavle eller et lysglimt. Placer ikke ovnen pa / i/ i naerheden af varme
overflader for at undga overophedning og risiko for elektrisk stgd og brand.
Anbring ikke tgj, veev eller andre fremmedlegemer pa eller under apparatet under
drift. Bloker ikke ventilationsabningerne i huset. Sgrg for at holde apparatet i en
passende afstand (mindst 1 m) til breendbare genstande (f.eks. gardiner,
braendbare vasker). Hold desuden en tilstraekkelig afstand pa ca. 20 cm til andre
genstande og til kanten af bordet eller kgkkenbordet. Hvis det er muligt, skal du
placere apparatets bagside direkte mod en varmebestandig vaeg (f.eks. murvaerk).

4. Placer apparatet pa en egnet overflade (se: 'Generelle sikkerhedsinstruktioner').
Segrg for, at ventilationsabningerne i huset ikke blokeres for at undga skader. Tag
alt tilbehgr og fremmedlegemer ud af ovhrummet. Luk ovndgren.

5. Traek netledningen helt ud, og st apparatet i en passende stikkontakt (se:
"Vigtige sikkerhedsforanstaltninger for elektriske apparater"). Der lyder et bip
som tegn pa, at der er strgm i apparatet. Betjeningspanelet lyser helt op et
gjeblik. Derefter bliver kontrolpanelet mgrkt igen, og taend/sluk-knappen
blinker. Ovnen er nu i standbytilstand.

6. Tryk pa taend/sluk—knappen@ . Knapperne og displayet pa kontrolpanelet lyser
op, og taend/sluk-knappen holder op med at blinke.

7. Drej programhjulet (venstre hjul), indtil ikonet@ blinker (gvre og nedre varme,
normal konvektion). Standardtemperaturen vises pa displayet: 220°C.
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BEMARK

Under drift kan varmeelementerne na rgd varme. Det er normalt, og der er ingen
grund til bekymring.

8. Tryk pa start/pause-knappen@ . Tilberedningstiden vises pa displayet som en
nedtzlling, og ovnlyset taendes. Ovnen begynder at varme. S3a snart
nedtaellingen nar "0", slukker ovnen automatisk for varmeelementerne,
udsender et lydsignal og viser " End".

9. Tryk pa start/stop-knappen@ for at slukke for ovnen, og tag stikket ud. Abn
ovndgren, og lad ovnen kgle helt af.

10. Tgr ovnrummet af med en blgd, fugtig klud (se: ' Pleje og renggring'). Lad ovnen
t@rre naturligt i ca. 30 minutter med dben ovndgr.

11.Skub derefter krummebakken med den bgjede kant bagud ind i bunden af
ovnrummet under de nederste varmeelementer. Herefter er apparatet klar til
brug.

BETJENING

/N ADVARSEL - Sgrg altid for, at apparatet og alle dets dele og tilbehgr er
uden for raekkevidde af bgrn under 8 ar. Din nye Design Oven Air Fry & Pizza er
beregnet til at bage spiselig mad. Til dette formal opvarmes varmeelementerne
gverst og nederst i ovnrummet elektrisk og kan na rgd varme. Ovnens dele,
inklusive ydersiden og det anvendte bagetilbehgr, og maden kan na meget hgje
temperaturer, og derfor kan selv en let bergring med din hud forarsage alvorlige
forbraendinger. Beskyt dine hander med ovnhandsker, og brug de medfglgende
handtag for at undga forbraendinger og skoldninger.

Veer forsigtig, nar du abner ovndgren, fordi der kan slippe store maengder damp og
meget varm luft ud af ovnrummet. Nar du handterer maden, skal du sgrge for, at der
ikke spildes vaeske i bageformene.

/\ ADVARSEL - Risiko for overophedning: Dak ikke krummebakken eller
bunden af ovnrummet til med folie.

/\ FORSIGTIG - Ovnrummet er udstyret med en non-stick-belaegning. Brug
ikke non-stick-belaegninger pa spray. Der ma ikke skaeres, ridses eller skrabes i
ovnrummet. Sgrg for, at krummebakken er pa plads i bunden af ovnrummet, f@gr der
bages i ovnen.
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Under drift: Lad ikke ovndgren sta dben i leengere tid! Efterlad ikke fremmedlegemer
(f.eks. uegnede folier, fade, kgkkenredskaber) i ovnrummet for at undga risiko for
brand, elektrisk stgd, forbreendinger, udsaettelse for skadelige stoffer og skader. Brug
kun bageforme, der er egnet til brug i en ovn (se: "Tips til det bedste resultat /
Egnede bageforme"). Sgrg altid for, at de anvendte redskaber eller madvarer ikke
rgrer ved varmeelementerne.

VIGTIGT - Du kan til enhver tid afbryde driften via taend/sluk-knappen@
(kontrolpanelet bliver mgrkt, og kun teend/sluk-knappen blinker). Tag altid stikket
ud af stikkontakten, nar apparatet ikke eri brug, og fgr renggring.

BEMZRK

Mange opskrifter kraever forvarmning af ovnen. Design Oven Air Fry & Pizza nar
den indstillede temperatur meget hurtigt (ca. 5 minutter). | det mindste ved hgje
temperaturindstillinger, iseer under opvarmning, genereres der en intens
varmestraling nogle sekunder efter, at programmet er startet. Derfor kan det vaere
nyttigt at undgd at forvarme ovnen. Desuden er det mere behageligt at scette
maden ind i den kolde ovn. Desuden spares der energi.

BEMARK

Du kan ikke andre nogen indstillinger, mens et program kgrer. Men hvis du vil
foretage indstillinger, skal du afbryde tilberedningen med start/pause-knappen@
(se: 'Kontrol og eendring af vaerdier').

FORBEREDELSE AF OVNEN OG DIN MAD

1. Tilbered din mad (se ogsa: 'Tips til det bedste resultat'): Vzlg det bedst egnede
tilbehgr (se: 'Egenskaber ved din nye ovn / Nyttigt tilbehgr'). Fjern eventuelle
uspiselige dele, og optg i de fleste tilfeelde frosne madvarer. Til dette kan du
bruge ovnens optgningsprogram. Leeg maden pa tilbehgret. Fordel mindre
stykker jaevnt (f.eks. pommes frites, boller eller shish kebab).

N

Klarggring af ovnen: Fjern alt tilbehgr, der ikke bruges, fra ovhrummet. Sgrg for,
at der ikke er fremmedlegemer i ovhrummet. Sgrg for, at krummebakken er sat
ind under de nederste varmeelementer.

/A ADVARSEL - Maden kan bryde i brand ved overophedning! Mad og
kogegrej skal altid holdes i en afstand af mindst 3 cm (1 1/4 tommer; bredden af
en teske) til varmeelementerne. Vaer opmarksom pa, at madvarer kan svulme op,
ga i stykker eller dryppe, nar de opvarmes. Hvis du er i tvivl, skal du veaelge en
anden hyldeplads.

3. Uden forvarmning - det normale tilfelde: Vzlg en passende hyldeplads, og skub
maden ind i ovnrummet (se: 'Egenskaber ved din nye ovn / 3 hyldepladser').
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— Nar der kan falde draber og krummer ned under bagningen, skal du szette
bagepladen i den nederste hyldedbning.

— Hvis du vil bruge rotisserispyddet, skal du satte det forberedte rotisserispyd i
rotordrevet og spydholderen (se: 'Forberedelse af rotisserispyddet').

4. Forvarmning i saerlige tilfaelde: | de fleste tilfaelde er forvarmning kun
ngdvendig, nar du bruger bageplader eller pizzastenen (se: 'Egenskaber ved din
nye ovn').

/ Nyttigt tilbehgr'). Ved forvarmning skubbes det gnskede tilbehgr ind i ovnen
uden maden (f.eks. pizzasten eller stegeplade pa grillristen).

/A ADVARSEL - stanniol eller bagepapir kan bgje, nar det opvarmes, og
dermed bergre varmeelementerne. Daek IKKE krummebakken med stanniol eller
bagepapir for at undga risiko for overophedning og kortslutning! Brug ikke ovnen
med dben ovndgr!

5. Luk ovndgren.

6. Szt netstikket i en stikkontakt i vaeggen med en passende strgmforsyning. Vent,
indtil kun taend/sluk-knappen@ blinker (standbytilstand).

7. Indstil ovnen til din opgave (se: 'Valg af program').

FORBEREDELSE AF ROTISSERIE SPYD

/\ FORSIGTIG - Maden, der bages via rotisserispyddet, ma ikke vaere mere end ca.
15 cm i leengden og ca. 10 cm i diameter. Det ma ikke stikke lseengere ud end 4-5
cm (maks. 2 tommer) for at undga, at det kommer for taet pa varmeelementerne.
Derudover ma det ikke engang lgsnes delvist under tilberedningen for at forhindre,
at din mad rgrer varmeelementerne. Husk, at nogle fgdevarer kan falde fra
hinanden under bagningen (f.eks. fisk). Generelt er denne type mad ikke egnet til
at blive bagt pa rotisseriet.

VIGTIGT - Af hensyn til din sikkerhed aktiverer rotc@ograr@erne ( og ) kun de
@verste varmeelementer, sa du undgar, at draber og krummer fra din mad braender til
kul pa de nederste varmeelementer eller endda bryder i brand. Ikke desto mindre
er det et godt rad at saette bagepladen i den nederste hyldedbning for at fange
draber og krummer.

Tilberedning af mad pa rotisseriet

VIGTIGT - Brug kun snore, klemmer og spyd i rustfrit stal og/eller snore, der er
modstandsdygtige over for hgrelse og fgdevarer. Husk, at maden mister styrke og
kan krympe eller puste sig op, nar den opvarmes.

__DAEY

1. Lgsn klemmerne pa rotisserispyddet, og traek mindst én klemme ned.
Klemmerne kan bevaeges frit pa rotisserispyddet, nar skruen pa klemmens
holder er drejet mod uret.

2. Traeng ind i maden (f.eks. et stykke steg) via rotisseriets spyd. Sma, lange
stykker (f.eks. kyllingelar)kan fastggres med fadevaresikre snore
eller spyd. Rotisserispyddet skal sa vidt muligt placeres i midten af maden. Din
mad ma ikke stikke mere end 6-7 cm (ca. 3 tommer) ud over rotisseriets akse.
Lad der veere tilstraekkelig plads i hver ende til at fastggre klemmerne pa
rotisserispyddet, fordi de sikrer, at maden drejer med rotisserispyddet, nar
rotoren kegrer.

3. Szt klemmerne pa plads med spidserne vendt indad, og skub klemmerne taet pa
maden, nar du skal seette den fast. Brug dog ikke vold for at undga at beskadige
klemmerne. Fastggr klemmerne ved at dreje skruerne pa kiemmernes holdere med uret.

4. Bind Igse dele (f.eks. ben og vinger) sammen med passende snore, eller brug
spyd til shish kebab eller roulader.

5. Ved at dreje rotisserispyddet i handen skal du sikre dig, at alle dele af maden
sidder godt fast og ikke stikker for langt ud.

Indszettelse af rotisseriets spyd

BEMARK

Der er 3 riller i rotisserispyddet. De store riller bruges til at haegte handtaget pa
spyddet i, og den lille rille i den ene ende bruges til at fastggre rotisserispyddet i
spydholderen pa venstre side af ovnen.

6. Sat rotisserispyddet skrat ind i ovnhrummet med den venstre ende (2 riller)
skubbet forsigtigt ind over den midterste hyldedbning. St samtidig hgjre side (1
rille) af rotisserispyddet ind i abningen pa rotordrevet.

7. Leg den venstre side ind i hakket i midten af spydholderen. Sgrg for, at
rotisseriets spyd sidder godt fast og ikke kan glide ud.

VALG AF PROGRAM

Ikonet for det aktuelt valgte program blinker, og den forudindstillede temperatur for
det valgte program vises pa displayet (se: 'Egenskaber ved din nye ovn').
/ Foruddefinerede programmer og funktioner'). Nar der teendes for apparatet, er
. e .
fritureprogrammet (&) ) altid valgt.

1. Drej om ngdvendigt programvealgeren (den venstre) for at veelge et andet
program. Veaelg programmet med den gnskede kombination af overvarme og
undervarme.
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varme (vist pa ikonerne) og konvektionshastighed (normal eller Air Fry).
Omradet for Air Fry-programmerne er markeret pa kontrolpanelet med "Air
Fry". De programmer, der vises uden for "Air Fry"-omradet, bruger normal
konvektion.

Du kan starte det valgte program med det samme via start/pause—knappen@
(se: 'Start af program'). Alternativt kan du indstille temperatur og bagetid fgrst
(se nedenfor).

N

KONTROLLERE OG ZANDRE INDSTILLINGERNE PA

| kapitlet "Tips til det bedste resultat" er der forskellige nyttige tips til indstilling af
temperatur og bagetid.

BEMZARK

Nar ovnen har veeret inaktiv i ca. 3 minutter (intet program kegrer, eller det aktuelle
program er afbrudt, ingen indtastninger er foretaget), skifter den tilbage til
standbytilstand. | dette tilfeelde vil alle tidligere foretagne indstillinger ga tabt (se:
'Egenskaber ved din nye ovn').

BEMZERK

Nar du indstiller temperatur og bagetid, kan du ga ud over maksimum- eller
minimumsvardien. Pa den made kan du skifte direkte fra maksimum til minimum
og omvendt.

3. Tryk pa midten af programhjulet (venstre hjul) for at bekrzefte det aktuelt valgte
program. lkonet for det valgte program holder op med at blinke, og alle andre
programikoner bliver mgrke. Nu kan temperatur og bagetid andres.

P

Drej pa valghjulet (hgjre hjul) for at indstille temperaturen i trin pa 5°C
(10°F). Du kan indstille en veerdi mellem 55 °C (130 °F) og 200 °C (390 °F; Air
Fry-programmer) eller 220 °C (430 °F; normal konvektion). Den eneste
undtagelse er optgningsprogrammetuiu til optgning af frosne madvarer.
Dette program er fast indstillet til 60°C (140°F).

VIGTIGT - For at skifte temperaturenhed til °F og tilbage skal du holde midten af
valgknappen nede i ca. 5 sekunder, mens temperaturen vises pa displayet. Den
aktuelle enhed vises ved siden af temperaturen. Nar du indstiller temperaturen,
skal du sgrge for at bruge den rigtige enhed.

5. Tryk kortvarigt pa midten af drejeknappen for at skifte til bagetiden.

6. Drej pa valgknappen for at indstille bagetiden.

BEMARK

Normalt vises bagetiden i minutter. Nar der veaelges et toastprogram, slukkes
enheden "min" pa displayet, og enheden for bruningstiden for din toast sendres til
3., sekunder.

START AF PROGRAMMET

/A ADVARSEL - Selv ovnens yderside bliver varm, og der kan komme
damp ud af ovndgren. Under drift og i et stykke tid derefter ma du kun rgre ved
ovnen ved dgrhandtaget og/eller kontrolpanelet. Brug ovnhandsker og de
medfglgende handtag, nar du arbejder pa dele i den varme ovn.

1. Tryk pa start/pause—knappen@ . Ovnen begynder at varme op, og den resterende
bagetid vises pa displayet som en nedtelling. Betjeningsikonet':‘ begynder at
dreje.

Sa snart programmet er startet, er programmets indstillinger |3st, og drejeknapperne
er inaktive. Hvis du vil foretage sendringer, skal du afbryde programmet (se: 'Korrekt
brug af din nye ovn / pausefunktion'). Sensorknapperne, der styrer ovnlyset@ ,
b(z)rnesikringen on/off@ og start/pause-funktionen@ , er stadig tilgaengelige.
Hvis det er ngdvendigt, kan du aktivere bgrnesikringen (se: 'Egenskaber ved din nye
ovn / Lasning af betjeningspanelet mod utilsigtet bergring').

BEMARK

Under alle omstaendigheder skal du afbryde driften for at saette rotisserispyddet i,
fordi rotordrevet ikke stopper, nar ovndgren abnes.

2. Nar ovnen er blevet forvarmet: Efter ca. 5 minutters forvarmning skal du
satte maden ind i ovnen eller haenge rotisserispyddet ind i ovnen (se:
"Klarggring af rotisserispyddet").

3. Afhaengigt af det valgte program udsender ovnen yderligere akustiske signaler:
Pizzaprogrammet indikerer, nar den indstillede temperatur er naet, og stopper
driften i ca. 3 minutter for at satte pizzaen ind. Derefter fortsaetter programmet
automatisk. Pommes frites-programmet indikerer, nar halvdelen af bagetiden er
naet. Dette er det optimale tidspunkt at vende maden pa.

4. Hvis det er ngdvendigt, skal du kontrollere madens konsistens i tide. Til dette
anbefaler vi at afbryde det igangverende program for at deaktivere
varmeelementerne, konvektionsventilatoren og rotordrevet. Nar programmet er
afbrudt, kan du tilpasse indstillingerne efter de resultater, der allerede er opnaet
(se: 'Overvagning af bageprocessen og tilpasning af indstillingerne').

5. Nar den indstillede tilberedningstid er udlgbet, slukker ovnen for
varmeelementerne, der lyder et bip flere gange, og "End" vises pa displayet.
Efter ca. 3 minutter uden indtastninger skifter ovnen automatisk tilbage til
standbytilstand, og kontrolpanelet bliver mgrkt.
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OVERVAGNING AF BAGEPROCESSEN OG TILPASNING AF
INDSTILLINGERNE PA

Iseer ndr du bruger ovnen for fgrste gang, bgr du kontrollere konsistensen af din mad
i tide. Til dette anbefaler vi at afbryde det igangverende program via
pausefunktionen for at deaktivere varmeelementerne og konvektionsventilatoren
(se: 'Egenskaber ved din nye ovn / Pausefunktion').

Hvis du har en idé om, at din mad maske ikke opnar den gnskede konsistens med de
nuvaerende indstillinger, kan du tilpasse indstillingerne i overensstemmelse hermed,
mens programmet er afbrudt (se: 'Tips til de bedste resultater'). Brug denne funktion
til fglgende korrektioner:

— tilpasse den resterende bagetid;
— @g temperaturen i kort tid for at fa en spred skorpe;

— seenke temperaturen for at fa den gnskede kernetemperatur uden at braende
skorpen.

BEMARK

Hvis du gnsker at aendre indstillingerne for over- og undervarme eller konvektion,
skal du veelge et andet program. Det afbrudte program annulleres fuldstaendigt.
Hvis programmet afbrydes, og der ikke foretages nogen indtastninger inden for 3
minutter, afbryder ovnen programmet helt og skifter automatisk tilbage til
standbytilstand.

1. Hvis du gnsker at afbryde det igangveerende program, skal du trykke pa
start/pause-knappen@ . Bagetiden stoppes, og varmeelementerne og
konvektionsventilatoren deaktiveres. Alle betjeningselementer pa
kontrolpanelet er tilgengelige igen.

2. Tjek din mad, og foretag dine indstillinger (se: 'Kontrol og sendring af indstillinger').

3. Hvis du gnsker at genoptage driften efter at have afbrudt ovnprogrammet, skal
du huske at fortsaette det igangvaerende program ved at trykke pa start/pause-
knappen@ igen. Sa snart programmet kgrer videre, I13ses kontrolpanelet igen.

4. Hvis du gnsker at annullere det afbrudte program helt, skal du trykke pa

@nd/sluk-knappen
. Ovnen skifter tilbage til standbytilstand, og kontrolpanelet bliver megrkt.
Derefter er det ikke muligt at fortsaette ovnprogrammet pa det seneste driftspunkt.
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EFTER BAGNING

/\ FORSIGTIG - Anbring ikke varme dele (f.eks. mad, ovntilbehgr) pa
overflader, der er fglsomme over for varme, vand og/eller fedt. Hav en passende
tallerken, tablet eller matte ved handen.

BEMARK

Maske skal du lade ovnen vaere taendt, nar du tager maden ud, fordi ovnlyset kan
veere en hjzlp til denne opgave.

1. Sgrg for, at der er en passende overflade inden for raekkevidde, sa det varme
tilbehgr og maden kan placeres pa den. Traek i ovnhandskerne. Hold
tilstraekkelig afstand til ovnen, og abn forsigtigt ovndgren.

2. Grillrist, tradkurv eller bageplade: Haegt bakkens handtag pa tilbehgrets kant,
og traek det ud af ovnen. Nar der er tunge dele pa tilbehgret (f.eks. stegeso,
kogesten, bageplader af stentgj), skal du ogsa holde tilbehgret med den anden
hand for at forhindre, at det vipper eller glider ud af handtaget. Placer tilbehgret
med din mad pa en varmebestandig overflade.

3. Rotisserispyd: Sat spyddets handtag fast i rillerne pd begge sider af
rotisserispyddet. Flyt forsigtigt rotisserispyddet lidt op i venstre side. Traek det
derefter udad i rillen over dbningen i den gverste hylde. P4 den made glider det
ud af rotordrevet i hgjre side.

BEMARK

Du kan indstille og starte ovnen igen med det samme, hvis du gnsker at tilberede
en ny portion. Men nar et program er feerdigt, indstilles alle indstillinger til
standardveaerdierne, og du skal indtaste dine indstillinger igen, hvis det er
ngdvendigt.

4. Huvis du ikke gnsker at bruge ovnen igen, skal du sgrge for at slukke for ovnen via
taend/sluk-knappen (kontrolpanelet er mgrkt). Tag stikket ud af stikkontakten.

5. Lad ovnen kgle af med aben ovndgr (mindst 20 minutter). Renggr altid ovnen,
krummebakken og alt brugt tiloehgr efter hver brug (se: 'Pleje og renggring') for
at undga, at madrester forkuller pa overfladerne, nar du bruger ovnen naeste
gang. Maden kan ryge og endda bryde i brand, nar den braendes til traekul.

VIGTIGT - Lad ikke apparatet veere tilsluttet strgmforsyningenungdigt og uden
opsyn.
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LOSNING AF PROBLEMER

Hvis der opstar problemer under brugen, kan du finde Igsninger i dette afsnit.

Mulig drsag
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Ngdstop pakraevet?

Kontrolpanelet ~ forbliver
helt mgrkt. Tend/sluk-
knappen@ er ogsa mgrk.

Du kan ikke indsztte
krummebakken under de
nederste
varmeelementer OG /.
ELLER ovndgren kan ikke
lukkes, nar

krummebakken er sati.

Apparatet reagerer ikke pa
dine indtastninger, selvom
displayet viser temperaturen
eller bagetiden.

Du kan ikke indstille den
gnskede temperatur efter
til din opskrift, eller den
indstillede temperatur
holdes ikke af ovnen.

-/-

Apparatet er ikke
strgmfgrende.

Forkert orientering af
krummebakken.

Et program er i gang.
Skiverne er last.

Bgrnesikringen er aktiv.

Léseikonetﬁ er
teendt.

Det er kun
sensorknapperne, der
ikke reagerer.

Den gnskede temperatur
overskrider
temperaturomradet  for
det valgte program.

Den forkerte
temperaturenhed er
valgt.

Som en undtagelse skal du straks traekke stikket ud af
stikkontakten.

Tjek venligst:

— Er apparatet sluttet til strgmforsyningen?

— Er der strgm i den anvendte stikkontakt? Tilslut en
[ampe.

— Tag stikket ud af stikkontakten, og tjek netledningen

for synlige skader.

Hvis du er i tvivl, sa kontakt din leverandgr.

Tag krummebakken ud, og sat den i igen i korrekt
position: Den bgjede kant skal vende opad og mod
apparatets bagside.

Nar krummebakken er sat korrekt i, ligger den under de
nederste varmeelementer og ovnlagen.

kan lukkes helt.

Afbryd det igangveerende program (tryk pa start/pause-
knappen@ ). Alternativt kan du afbryde programmet og
derefter teende ownen igen med tend/sluk-
knappen@.

Derefter eralle betjeningselementer pa kontrolpanelet
tilgeengelig igen (se: 'Betjening / Overvagning af bagning
Proces og tilpasning af indstillingerne').

Hold fingeren i ca. 3 sekunder pa Iéseknappen (venstre
side af laseikonet) for at deaktivere bgrnesikringen.
Derefter er taend/sluk-knappen og start/pause-knappen
tilgeengelige igen.

Tgr sensorknapperne af med en tgr, ren og blgd klud. Gnid en
drabe vand mellem dine fingerspidser. Prgv derefter igen.

Den maksimale temperatur for luftstegeprogrammerne er
200°C (390°F). Afrimningsprogrammet er fastsat til 60°C
(140°F). Velg om ngdvendigt et andet program.

Vaer opmeerksom pé, at det kan vaere bedre at valge en
betydeligt lavere temperatur til bagning af dine retter med
denne ovn, end du er vant til.

Mulig rsag

Under opvarmningsfasen
udvikles der rgg i
ovnrummet.

Du kan ikke deaktivere

Den allerfgrste
opvarmning: Det
beskyttende stof pa
varmeelementerne
fordamper.

Der er madrester pa
varmeelementerne.

Din mad er for teet pa

til varmeelementerne
OG/ELLER krummer eller
vaesker, der falder ned pa
varmeelementerne
under bagningen.

Bagetiden og/eller
temperaturen er indstillet alt
for hgijt.

Kun Air Fry (hgj

konvektionsventilatoren hastighed) og normal

konvektion kan bruges.

Det er normalt, og der er ingen grund il bekymring. Rggen
stopper efter nogle minutters opvarmning og vil ikke
forekomme igen. Det beskyttende stof er ugiftigt og
uskadeligt.

Serg dog for god ventilation og renggr ovnen

rum efter den fgrste opvarmning (se: 'Fgrste brug').

Der kan ga ild i mad pa varmeelementerne! Sluk
straks, og tag stikket ud. Lad ovnen kgle af. Renggr
ovnrummet. Fjern eventuelle staenk og krummer fra
varmelegemerne (se: 'Pleje og renggring'). Varm derefter
ovnen op til maksimal temperatur i nogle minutter, og tjek, om
problemet fortsatter.

Sluk for ovnen, tag stikket ud, og lad ovnen kgle af.
Renggr ovnrummet (se: 'Pleje og renggring') - Fgr du
starter ovnen, skal du altid sikre dig, at din
Maden forbliver i en tilstreekkelig afstand pa mindst 3
cm (bredden af en teske) til varmeelementerne under
hele bageprocessen.
- Hvis saften fra din mad kan dryppe, eller krummer kan
falde ned, skal du bruge bagepladen i tillaeg (se:
Tips til de bedste resultater').

Din nye ovn Igser mange opgaver pa meget kortere tid
og/eller ved lavere temperatur end almindelige ovne.
Desuden nas den indstillede temperatur i Igbet af fa
minutter (se: 'Tips til de bedste resultater'). Derfor bgr
du overvage enhver bageproces ngje ved dine fgrste
forsgg.

— Tjek, om maden er feerdig i tide (halvdelen af den
normale bagetid) for at undga overophedning og
forbraending af maden.

— Veelg en lavere temperatur for at opnd den gnskede
i kernen, fgr du braender skorpen.

Tilpas indstillingerne til brugen af

konvektionsventilatoren. | de fleste tilfelde skal du

seenke temperaturen med 20-30 °C (40-60 °F; se: 'Tips
til de bedste resultater').
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Mulig arsag

Ovnlampen i ovnrummet
forbliver mgrk, selv under
drift.

Du har udskiftet paeren
i ovnlampen, men den
braendte ud igen pa
meget kort tid.

Ovnen slukkede
automatisk, selv om
tilberedningstiden ikke
var gaet helt ud.

Et varmeelement er
beskadiget og/eller
overophedet.

Ovnlampen er
slukket.

Standby-tilstand er
aktiveret, og ovnlampen
slukkes automatisk.

Ovnlampen er ude af
drift.

Paeren har ikke vaeret
egnet til anvendelse ved
hgje temperaturer.

Paren i den nye lampe er
blevet forurenet.

Du har glemt at
genoptage driften
efter at have skiftet til
pausefunktionen.

Sluk straks, tag stikket ud, og lad apparatet kgle af.

— Tjek, om luftstrémmen i ovnen er blokeret af store
dele eller plader af stanniol eller bagepapir.

— Tjek, om der er fade (f.eks. til kage eller gratin) eller
stykker af stanniol, der er for tat pa et varmeelement
eller endda rgrer ved et varmeelement. Sgrg for at
holde en afstand pa mindst 3 cm.

— Hvis du er i tvivl, skal du sende apparatet til et
autoriseret servicecenter til undersggelse og
reparation.

Brug ikke apparatet igen, hvis nogen form for

der opstar en fejlifunktion.

Pa hvert betjeningstrin kan du tende og slukke
ovnlampen efter gnske. Nar nggleomradet er last under
drift, skal du trykke pa Iéseknappen, indtil der
lyder et bip, for at Iase betjeningselementerne op. Tryk
derefter pa Iysknappen@ for at oplyse ovnrummet.

Tryk om ngdvendigt pa tand/sluk-knappen@ og
derefter pa Iysknappen@ for at teende ovnlampen igen.

Udskift ovnlampen. Vaelg den korrekte paeretype, der er
egnet til brug ved hgje temperaturer (se: "Udskiftning af
ovnlampen"). Hvis du er i tvivl, skal du tage
apparatet med til en autoriseret elektriker for at udskifte
peeren.

Brug ikke almindelige parer til ovnlampen!
Til brug i en ovn kraeves der srlige hgjtemperaturpaerer
(se: "Tekniske specifikationer" og "Udskiftning af
ovnlampen").

Fedt og andre forurenende stoffer pa paren brander
fast, gar paeren sort og forarsager derfor overophedning og
reducerer lampens levetid. Rgr ikke ved paren pa den nye
lampe med fingrene.

Nar programmet er afbrudt, og der ikke er trykket pa nogen
knapper, venter ovnen i ca. 3 minutter pa, at du
genoptager driften ved at trykke pa start/pause-knappen
@ . Derefter afbryder ovnen automatisk driften for at
undga ungdigt energiforbrug, hvis du har glemt at slukke for
den.

Der samler sig
kondensvand pa
indersiden af ovndgrens
vindue, og der
kommer varm luft ud.

Rotisseriets spyd drejer ikke
rundt.

Din mad har nogle
braendte omrader, selvom
du har valgt tid og
temperatur korrekt.

Afhaengigt af den type
mad, du bager, kan der
under drift slippe damp
ud og kondensere.

sate pa keligere dele af
apparat.

Det forkerte program kgrer.

Rotisseriets spyd er
blokeret.

Din mad er placeret for

teet pa
varmeelementerne
OG/ELLER stykkerne af din
mad er for store.

Du indstiller bagetiden
som i en almindelig
ovn.

Konsistensen af din mad
er meget uhomogen.

Ml irsag

Dette er normalt. Der er ingen grund til at ggre noget.
Efter nogle minutters drift vil kondensvandet fordampe.

Tryk pa start/pause-knappen@ for at seette det
igangverende program pa pause. Veelg derefter et af
rotisserieggrammerne med drejeknappen:@ (Air
Fry) ellena®y (normal konvektion). Indstil om
ngdvendigt temperatur og bagetid, og start
programmet.

Sluk straks for ovnen, og fiern forhindringen. S@rg altid
for, at maden ikke rgrer ved varmeelementerne eller
andre dele i ovnen under grillningen. Den ma ikke gsne sig,
nar rotoren drejer.

Serg altid for at holde en passende afstand pa mindst 3

cm (1-2 tommer) til varmeelementerne.

- Ved meget hgje temperaturindstillinger bgr du give lidt
mere plads til varmeelementerne:

Brug f.eks. en anden hyldeabning. Prgv sa vidt muligt
at placere maden i midten af ovnen.

— Skaer mindre stykker, og bag eventuelt din mad i
portioner.

— Sgrg for, at den korrekte kombination af
varmeelementer og konvektion er valgt. Maske skal du
prgve normal konvektion i stedet for en Air Fry-
funktion.

— | den nederste del af ovnen opnas en bedre fordeling
af varmen, nar bagepladen sattes ind i den nederste
hyldedbning.

— Valg en lavere temperatur og, hvis det virkelig er
ngdvendigt, en hgjere bagetid.

— Fordel lidt madolie pa din mad, fer du bager.

I mange tilfeelde bager Design Oven Air Fry & Pizza din
mad meget hurtigere end en almindelig ovn. Tjek din
mad i tide (se: 'Tips til det bedste resultat').

Tgrfoder eller foder med meget sukker eller protein
bryder meget hurtigere frem end friske, fugtige eller
fedtede stykker. Forbered din mad derefter (se: 'Tips til

de bedste resultater').
<1



Mulig arsag

Kage eller paté falder Du har abnet ovndgren Veer opmeerksom pa, at ovrummet i Design Oven Air

sammen efter bagning. under bagningen, eller du  Fry & Pizza er meget kompakt. Derfor vil temperaturen i
har ikke ventet ovnrummet falde meget hurtigt, nar du abner ovnlagen.
tilstraekkeligt lenge Delikat bagveerk kan falde sammen efter bagning, hvis
mellem betjening og det kgles ned for hurtigt. | nogle tilfeelde bgr du lade din
abning af ovndgren. mad kgle af i ovnen med lukket ovndgr.

Temperaturen er for | mange tilfeelde ber du vaelge en lavere temperatur end den,
hgj. der kraeves for ovnen pa dit komfur. Ellers kan maden blive
brunet for hurtigt, mens det indre stadig er sjaldent.

PLEJE OG RENGORING

/\ ADVARSEL - sgrg altid for, at apparatet er uden for reekkevidde af bgrn
under 8 ar. Saet altid apparatet i standbytilstand (kontrolpanelet er megrkt, kun
taend/sluk-knappen blinker), tag derefter stikket ud af stikkontakten, og vent p3, at
apparatet kgler af, fgr du flytter eller renggr apparatet.

/A ADVARSEL - Madrester i ovnrummet kan bryde i brand, nar apparatet
bruges naste gang. Hold derfor altid ovnrummet rent. Tgr alle dele grundigt efter
renggring.

S¢rg for at beskytte apparatet mod vandsprgjt. Nedsaenk ikke apparatet eller
netledningen i vand eller anden vaeske for at undga fare for elektrisk stgd og
beskadigelse. Spild eller dryp ikke vaesker pa eller i apparatet, ovndgren og
netledningen for at undga risiko for brand og elektrisk stgd. Dette gaelder iszer for
ventilationsslidserne i huset.

/\ FORSIGTIG - Handter apparatet forsigtigt for at undgd skader pa
ovndgrens hangsler, ovndgrens vindue, varmeelementerne og temperaturfgleren.
Undga at ridse eller skaere i apparatets eller tilbehgrets overflader. Ovnrummets
og bagepladens overflader er dakket af en klaebefri belaegning. For at undga
skader pa overfladerne ma du ikke bruge harde eller skarpe genstande,
slibende renggringsmidler, atsende kemikalier (f.eks. blegemiddel eller
ovnrens, metalskuresvampe) til at renggre apparatet eller dele af det. Dette
geelder ogsa for det blankpolerede tilbehgr.

Renggr ikke apparatet eller nogen del af det i en automatisk opvaskemaskine!
Pizzastenen, bagepladen og handtagene ma heller IKKE renggres i en automatisk
opvaskemaskine.
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S¢rg for, at apparatet er sat i standbytilstand (kun taend/sluk—knappen@
blinker), tag stikket ud, og lad apparatet kgle af med aben ovndgr (ca. 20
minutter).

Tag alle aftagelige dele ud af ovnrummet (indsatser, pizzasten, rotisseriespyd,
krummebakke). Disse dele og det brugte handtag kan renggres i opvaskemiddel.
Leg genstridige rester i blgd i varmt opvaskevand i ca. 10 minutter. Prgv
eventuelt med en nylonpude.

BEMARK

Krummebakke, rotisserispyd, tradkurv og grillrist kan renggres i e n automatisk
opvaskemaskine.

3.

Renggr ovndgrens glasrude med en blgd svamp, der er fugtet med varmt
opvaskevand. Fjern genstridige rester med en nylonpude.

Ovnrummet kan nemt renggres indvendigt med en klud eller en blgd svamp, der
er fugtet med lidt varmt opvaskevand. Lad ikke vandet dryppe ned i ovnrummet.

Tgr apparatets yderside og netledningen af med en blgd, fugtig klud, der er
fugtet med lidt varmt opvaskevand. Lad ikke vaesker Igbe ind i
ventilationsabningerne, pa kontrolpanelet eller over netledningen.

Ter alle overflader af med en blgd klud, der er fugtet med rent vand. Tgr derefter af.

Lad apparatet og alle dele tgrre naturligt i mindst 1/2 time. Lad ovndgren sta
aben til dette formal.

Seet krummebakken ind i bunden af ovnrummet under de nederste
varmeelementer med den bgjede kant vendt mod ovnens bagside.

UDSKIFTNING AF OVNENS LAMPE

Ovnlampen er monteret gverst pa ovnens h¢Jre vaeg. Nar ovnlampen ikke leengere
reagerer pa Iysknappen@ selv om Iy5|konet. lyser, kan ovnlampen veaere braendt
ud. Du kan selv udskifte ovnlampen i henhold til fglgende instruktioner. Men hvis du
er i tvivl om, hvorvidt du er i stand til at Igse denne opgave, skal du aflevere
apparatet til en elektriker, som ogsa kan veaelge den rigtige type peaere: stiftbaseret
lampe G9, 25 W.

43



/\ ADVARSEL - Fjern ikke ovnlampens glasdaksel, mens apparatet stadig
er tilsluttet stremforsyningen! Sluk altid for apparatet, og treek stikket ud. Lad
apparatet kgle helt af med aben ovndgr. Brug ikke en almindelig pzere til ovnen!
Den skal i stedet vaere egnet til brug ved hgje temperaturer. Kontakt din
leverandgr.

/\ ADVARSEL - Lysets glaspare kan spraenges, iser nar lyset braender ud!
Fgr du fjerner lampen, skal du sikre dig, at glaskolben stadig er i god stand for at
undga skader. Beskyt om ngdvendigt dine haender med handsker. Hvis du er i tvivl,
skal du kontakte et autoriseret servicecenter.

1. Sluk for ovnen (det er kun taend/sluk-knappen@ , der blinker), og tag stikket ud.
Lad ovnen kgle helt af med dben ovndgr.

2. Drej det halvkugleformede glasdaeksel pa ovnlampen mod uret for at fjerne det.
Se¢rg for, at glasdakslet ikke falder ned pa varmeelementet nedenunder.

/\ FORSIGTIG - Handter glasdakslet med forsigtighed! Det skal vaere helt
ubeskadiget, uden afskarne kanter eller revner. Ellers kan der falde splinter ud pa
grund af temperaturudsvingene i ovnen, og de kan komme ind i maden og
forarsage alvorlige skader. Udskift glaslaget, hvis det er beskadiget pa nogen made.
Gaindi

kontakt med din leverandgr.

BEMARK

Dette er det perfekte tidspunkt til at renggre glaslaget grundigt og fjerne rester af
indbraendt fedt og udtvaeringer. Laeg glaslaget i blgd i varmt opvaskevand, og vask
glaslaget med en blgd svamp. Tgr glaslaget, og lad det tgrre naturligt og helt.

VIGTIGT - Glaspaeren er tilsluttet via en stikdase. Forsgg ikke at dreje glaskolben.
Ror ikke ved glaskolben pa den nye lampe med haenderne. Fingeraftryk pa
glaskolben braender fast, g@r glasset sort og reducerer derfor lysstyrken.
Derudover er der en gget risiko for, at glaskolben revner ved gentagen brug.

3. Sgrg omhyggeligt for, at glaskolben er ubeskadiget for at undgd skader. Beskyt
om ngdvendigt dine hander med handsker. Traek derefter lampen ud (den ma
ikke drejes!).

4. Nar du monterer den nye lampe, skal du holde glaskolben med en lille ren klud
eller et kpkkenhandklaede. Rgr ikke ved lampens paere med fingrene. Hold
lampens flade stik vandret, og skub forsigtigt lampen ind i stikdasen i
ovnrummet.

5. Kontrollér, at glasdaekslet er helt ubeskadiget og tgrt. Drej derefter
glasdakslet med uretpa ovnlampens fatning. Glasdakslet kan
spaendes fast med handen for at sikre, at det ikke Igsner sig pa grund af
temperatursvingninger. Brug ikke veerktgj til dette.

Derefter skulle ovnlampen gerne fungere korrekt igen. Hvis ikke, skal du kontakte din
leverandgr.

OPBEVARING

/\ ADVARSEL - Opbevar altid apparatet og alle dele af det
utilgaengeligt for bgrnunder8ar.

/\ FORSIGTIG - Anbring ikke harde eller tunge fremmedlegemer pa eller i
apparatet eller nogen del af det.

Brug ikke apparatets dele eller tilbehgr til andre formal end betjening af apparatet.

Handter altid netledningen med seerlig forsigtighed. Netledninger ma aldrig knyttes,
vrides, treekkes, spaendes eller klemmes.

1. Sluk (kun taend/sluk-knappen@ blinker), og tag stikket ud af stikkontakten.
Vent, indtil apparatet er kglet af. Renggr derefter apparatet og alle dets dele for
at undga ophobning af indtgrret mad (se: ' Pleje og renggring') .

2. Tag fatiapparatet pa begge sider i bunden af huset, og placer det pa en plan og
stabil overflade, hvor det er rent, tgrt og beskyttet mod utilladelig belastning
(mekanisk eller elektrisk stgd, varme, fugt, frost, direkte sollys), og hvor det ikke
kan falde ned.

3. Seet indsatserne ind i ovhrummet. Placer rotisserispyddet og handtagene pa
tradkurven og pizzastenen pa grillristen. Placer dog ikke nogen genstande pa
varmeelementerne. Luk ovndgren.

4. Laeg netledningen Igst omkring apparatet. Netledningen ma ikke haenge ned.
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NOTER TIL BORTSKAFFELSE

Bortskaffelse af apparatet og emballagen skal ske i overensstemmelse
med de tilsvarende lokale bestemmelser og krav til elektriske apparater
|

og emballage. Kontakt venligst dit lokale bortskaffelsesfirma.

ny. Bortskaf ikke elektriske apparater som usorteret kommunalt affald, brug
separate indsamlingsfaciliteter. Kontakt din kommune for at fa oplysninger om de
tilgaengelige indsamlingssystemer. Hvis elektriske apparater bortskaffes pa
lossepladser eller affaldsforbraending, kan der sive farlige stoffer ned i grundvandet
eller ud i luften, s de kommer ind i fgdekeeden og skader dit helbred og dit
velbefindende. Nar du udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren
lovmaessigt forpligtet til at tage dit gamle apparat tilbage til bortskaffelse, i det
mindste gratis.

INFORMATION OG SERVICE

Se www.gastroback.de for yderligere oplysninger. For teknisk support, kontakt
venligst GASTROBACK® Customer Care Center pa telefon: +49 (0)4165/22 25-0
eller e-mail info@gastroback.de .

GARANTI

Vi garanterer, at alle vores produkter er fejlfri pad kgbstidspunktet. Eventuelle
paviselige produktions- eller materialefejl vil blive udelukket fra ethvert yderligere
krav og inden for 2 ar efter kgb af apparatet repareret eller udskiftet gratis. Der er
intet garantikrav fra kgberen, hvis skaden eller defekten pa apparatet er forarsaget
af uhensigtsmaessig behandling, overbelastning eller installationsfejl. Garantikravet
bortfalder, hvis der er tale om teknisk indgriben fra en tredjepart uden skriftlig
aftale. Kgberen skal fremvise salgssedlen for at gg@re sit krav geeldende og skal baere
alle omkostninger og risici i forbindelse med transporten.

Begraenset brug af dette apparat i personaleomradet pa kontorer, gaestehuse,
caféer, bagerier og lignende faciliteter er mulig. | dette tilfaelde er garantiperioden
reduceret til 1 ar.

BEMZARK

Kunder fra Tyskland og @strig: For reparation og service bedes du sende
GASTROBACK®-produkter til fglgende adresse: GASTROBACK GmbH, Gewerbestr.
20, D-21279 Hollenstedt, Tyskland.

Kunder fra andre lande: Kontakt venligst din leverandgr.

Vaer opmaerksom p3, at vi ikke kan betale for modtagelsen. Indsendelse af apparater:
Sgrg for at pakke apparatet klar til forsendelse uden tilbehgr. Vedlaeg kvitteringen
og en kort fejlbeskrivelse. Behandlingstiden efter modtagelse af det defekte
apparat vil vaere ca. 2 uger; vi informerer dig automatisk. Efter garantiperioden
bedes du sende defekte apparater til den angivne adresse. Du vil fa et gratis tilbud
og kan derefter beslutte, om vi skal reparere apparatet til de eventuelt palgbne
omkostninger, sende det defekte apparat gratis tilbage eller bortskaffe apparatet
gratis.

Apparatet er beregnet til husholdningsbrug og er ikke egnet til kommerciel,
industriel eller handelsmaessig brug. Forsgg ikke at bruge dette apparat pa
nogen anden made eller til noget andet formal end den tilsigtede brug, der er
beskrevet i denne vejledning. Enhver anden brug betragtes som utilsigtet brug
eller misbrug og kan forarsage alvorlige kvaestelser eller skader. Kgberen har
intet garantikrav, hvis der opstar skader som fglge af utilsigtet brug.
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